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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit
from the support that Philips offers, register your product at www.philips.
com/welcome.

- This mixer is equipped with the innovative FlexiMix system, which
allows the beaters to move up and down when they touch the bowl.
The beaters move independently of each other; which allows them
to adjust to the shape of every bowl. As a result, it is much easier to
reach every part of the bowl and to mix all ingredients thoroughly.
The FlexiMix system makes the mixer easier to handle and gives you
better control over the mixing process (Fig. 1).

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it
for future reference.

Danger
- Do not immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

Warning

- Checkif the voltage indicated on the bottom of the appliance
corresponds to the local mains voltage before you connect the
appliance.

- Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other parts
are damaged.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.
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Caution

- Always insert the beaters, kneading hooks or pureeing accessory into
the mixer before you connect it to the mains.

- Lower the beaters, kneading hooks or pureeing accessory into the
ingredients before you switch on the appliance.

- Unplug the mixer before you remove the beaters, kneading hooks or
pureeing accessory and before you clean it.

- Never use any accessories or parts from other manufacturers or that
Philips does not specifically recommend. If you use such accessories
or parts, your guarantee becomes invalid.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding
electromagnetic fields (EMF). If handled properly and according to the
instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Using the appliance

Make sure the FlexiMix button is set to ‘OFF when you insert the
beaters, kneading hooks or pureeing accessory (HR1571

only) (Fig. 2).
Insert the beaters, kneading hooks or pureeing accessory (HR1571

only) into the mixer (‘click’).You may need to turn them slightly
while you do this (Fig. 3).

Note: Insert the kneading hook with the plastic collar into the larger opening

in the bottom of the mixer.

- HR1571:You can use the pureeing accessory with a kitchen sieve (not
supplied) to puree fruits and vegetables. Always insert the pureeing
accessory into the larger opening (Fig. 4).

- When you use the beaters, you can set the FlexiMix button to ‘'ON'
for better control over the mixing process (see chapter
‘Introduction’).

Note: Do not activate the FlexiMix function when you use the kneading
hooks or the pureeing accessory.
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Put the plug in the wall socket.

Put the ingredients in a bowl.
See the table below for the recommended quantities and processing
times.

Quantities and processing times

Kneading hooks* Quantity Time FlexiMix
Yeast dough Max. 500g Max. 5 Off
flour minutes

*) Select speed 3

Beaters* Quantity FlexiMix

Batters for waffles, Approx. Approx. 3 minutes  On

pancakes, etc. 750g

Thin sauces, creams Approx. Approx. 3 minutes  On

and soups 750g

Mayonnaise Max.3 egg  Approx. 15 On
yolks minutes

Pureeing potatoes Max. 750g Max. 3 minutes On

Whipping cream Max. 500g Max. 3 minutes On

Whisking egg whites ~ Max.5 egg ~ Approx. 3 minutes  On
whites

Cake mixture Approx. Approx. 3 minutes  On
750g

*) Start mixing at a low speed to avoid splashing. Switch to a higher
speed later.
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Pureeing accessory Quantity Time FlexiMix

(HR1571 only)*

Fruits and vegetables Approx.  Approx. 3 Off
750g minutes

*) Select speed 3

Lower the beaters, kneading hooks or pureeing accessory (HR1571
only) into the ingredients.

A Set the speed control to the desired speed to switch on the
appliance (Fig. 5).

- You can press the turbo button to mix more quickly or to increase
the speed during heavy jobs, e.g. kneading yeast dough.

- If you want to stop mixing or pureeing for a while, set the speed
control to ‘0" to switch off the mixer Then put the mixer (with the
beaters, kneading hooks or pureeing accessory still attached) on its
heel until you continue.

When you have finished mixing or pureeing, set the speed control
to ‘0’ and unplug the appliance.

Bl To release the beaters, kneading hooks or pureeing accessory, press
the speed control forward to the eject position (Fig. 6).

Always unplug the appliance before you clean it.

Never immerse the motor unit in water or rinse it under the tap.

Clean the beaters, kneading hooks and pureeing accessory in warm
water with some washing-up liquid or in the dishwasher.

Clean the motor unit with a moist cloth.

Wind the cord round the heel of the appliance.Attach the cord to
the mixer housing with the suction cap (Fig. 7).
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HR1571: Put the appliance, beaters, kneading hooks and pureeing
accessory in the storage box (Fig. 8).

Accessories

The following items are available from your dealer for replacement or as

extra accessories. Please use the service code number mentioned below

when ordering.

- ®Wire beaters are available in pairs under service code number 4203
065 64250

- iKneading hooks are available in pairs under service code number
4203 065 64260

- DA storage box is available under service code number 4203 065
64280%*

- LA pureeing accessory is available under service code number 4203
065 64270%

* optional for type HR1570.

- Do not throw away the appliance with the normal household waste
at the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this, you help to preserve the environment (Fig. 9).

Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit
the Philips website at www.philips.com or contact the Philips Consumer
Care Centre in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in
your country, go to your local Philips dealer.
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Toscana bread

Ingredients:

- 750g flour

- 420ml water

- 7/5goll

-1 teaspoon salt

-1 teaspoon sugar

- 1 package yeast

- 1 spoon dry rosemary

- 25g green or black olives without stones.

Put flour, water, salt, sugar, oil and yeast in a bowl.

Knead the dough with the kneading hooks for 60 seconds.
Put the bowl with the dough in the fridge for 60 minutes.
Cut the olives in small pieces.

Take the dough out of the fridge and add the rosemary and the
olives.

A Insert the kneading hooks. Press the turbo button and mix the
added ingredients for 10 seconds.

Bake the Toscana bread in a baking tin at 180°C for approximately
30 minutes.

Note:This recipe is extremely heavy for your mixer. Let your mixer cool down
for 60 minutes after preparing this recipe.



Introduktion

Tillykke med dit keb og velkommen til Philips! For at fa fuldt udbytte af
den stotte, Philips tilbyder, skal du registrere dit produkt pd www.philips.
com/welcome.

- Denne mixer er udstyret med det unikke FlexiMix-system, hvor
piskerisene bevaeger sig op og ned ved bergring af skalen. Piskerisene
bevager sig uafhangigt af hinanden og tilpasser sig sdledes individuelt
til alle typer skale. Det ger det lettere at nd rundt i hele skdlen og
giver en ensartet blanding af ingredienserne. FlexiMix-systemet gar
det nemmere at anvende mixeren og giver bedre kontrol over selve
processen (fig. 1).

Lees denne brugsvejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem den til eventuelt senere brug.

Fare
- Motorenheden ma ikke kommes i vand eller skylles under vandhanen.

Advarsel

- Kontrollér, om spaendingsangivelsen i bunden af apparatet svarer til
den lokale netspaending, for du slutter strem til apparatet.

- Brug ikke apparatet hvis netledning, stik eller andre dele er
beskadigede.

- Hvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips, et
autoriseret Philips-serviceveerksted eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand for at undga enhver risiko.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer
(herunder bgrn) med nedsatte fysiske og mentale evner, nedsat
felesans eller manglende erfaring og viden, medmindre de er blevet
vejledt eller instrueret i apparatets anvendelse af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed.

- Apparatet ber holdes uden for barns reekkevidde for at sikre, at de
ikke kan komme til at lege med det.
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Forsigtig

- Seet altid piskeris, dejkroge eller puré-tilbehgr i mixeren, inden stikket
saettes i stikkontakten.

- Senk piskeris, dejkroge eller puré-tilbehgret ned i ingredienserne, for
du teender for apparatet.

- Tag stikket ud af stikkontakten, inden du tager piskeris, dejkroge eller
puré-tilbehgret af, og inden du rengar mixeren.

- Brug aldrig tilbeher eller dele fra andre fabrikanter eller tilbeher/dele,
som ikke specifikt er anbefalet af Philips, da garantien i sa fald
bortfalder.

Elektromagnetiske felter (EMF)
Dette Philips-apparat overholder alle standarder for elektromagnetiske
felter (EMF).Ved korrekt anvendelse i overensstemmelse med
instruktionerne i denne brugsvejledning, er apparatet sikkert at anvende,
ifzlge den videnskabelige viden, der er tilgeengelig i dag.

Sadan bruges apparatet

Serg for, at FlexiMix-knappen star pa “OFF”, nar du pasatter
piskeris, dejkroge eller puré-tilbehgret (kun HR1571) (fig. 2).

St piskeris, dejkroge eller puré-tilbehgret (kun HR1571) pa
mixeren (“klik”). Du er muligvis ngdt til at dreje dem en smule, nar
du gor det (fig. 3).

Bemark: Dejkrogen med plastkraven skal sattes i det sterste af hullerne i

bunden af hdndmixeren.

- HR1571: Du kan bruge puré-tilbehgret sammen med en sigte
(medfelger ikke) til at purere frugt og grentsager. Seet altid puré-
tilbehgret i den sterste af dbningerne (fig. 4).

- Nar du anvender piskeris, kan du sztte FlexiMix-knappen pa “ON"
for at fa bedre kontrol over tilberedningen (se afsnittet
“Introduktion”).

Bemark: FlexiMix-funktionen ma ikke aktiveres, ndr du anvender dejkroge og
puré-tilbehaor.

Sat stikket i stikkontakten.
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Kom ingredienserne i en skal.
Se de anbefalede mangder og tilberedningstider i tabellen nedenfor.

Mzngder og tilberedningstid

Dejkroge* Maengde Tid FlexiMix
Geerdej Maks. 500 g Maks. 5 minutter Off (slukket)
mel

*)Veelg hastighed 3

Piskeris* Maengde Tid FlexiMix
Flydende dej til vafler,  Ca.750 ¢ Ca. 3 minutter  On (teendt)
pandekager o.lign.
Let sauce, kagecreme Ca. 750 g Ca. 3 minutter  On (tendt)
og suppe
Mayonaise Maks. 3 Ca.15 On (taendt)
eggeblommer  minutter
Kartoffelmos Maks. 750 g Maks. 3 On (teendt)
minutter
Fladeskum Maks. 500 g Maks. 3 On (teendt)
minutter
Piskede zggehvider Maks. 5 Ca. 3 minutter  On (teendt)
eggehvider
Kagedej Ca.750¢g Ca. 3 minutter  On (teendt)

*) Begynd med lav hastighed for at undgd steenk og sprajt. Skift gradvist til
hgjere hastighed.
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Puré-tilbehgr (kun i FlexiMix

HR1571)*

Frugt og grentsager Ca.750¢g Ca.3 Off (slukket)
minutter

*)Veelg hastighed 3

Saenk piskeris, dejkroge eller puré-tilbeher (kun HR1571) ned i
ingredienserne.

A Indstil hastighedsknappen til den enskede hastighed for at tende
for apparatet (fig. 5).

- Tryk pa turboknappen for at piske hurtigt eller for at @ge hastigheden
ved tunge processer, f.eks. altning af geerde|.

- Ved midlertidig afbrydelse af processen sattes hastighedsknappen pa
0" for at slukke for mixeren. Stil derefter mixeren (med piskeris,
dejkroge eller puré-tilbehgret stadig pasat) pa “haelen”, indtil du er
klar til at fortsaette.

Efter brug sattes hastighedsknappen pa “0”, og stikket tages ud af
stikkontakten.

Bl Piskeris, dejkroge og puré-tilbeher frigares ved at skubbe
hastighedsknappen frem i udlaser-position (fig. 6).

Tag altid stikket ud af stikkontakten, inden apparatet renggres.

Motorenheden ma aldrig kommes i vand eller skylles under vandhanen.

Vask piskeris, dejkroge og puré-tilbehgr i varmt vand tilsat lidt
opvaskemiddel — eller i opvaskemaskinen.

Motorenheden kan renggres med en fugtig klud.

Opbevaring

Rul ledningen om mixerens “hzl”, og fastger ledningen til mixeren
med den medfelgende sugekop (fig. 7).
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HR1571:Anbring apparat, piskeris, dejkroge og puré-tilbehor i
opbevaringsboksen (fig. 8).

Tilbehar

Folgende dele til udskiftning eller som ekstra tilbehar kan bestilles hos din
Philips-forhandler. Oplys det @nskede typenummer ved bestilling.

- &Tradpiskeris, 2 stk. - typenr. 4203 065 64250

- iDejkroge, 2. stk. - typenr. 4203 065 64260

- »Opbevaringsboks - typenr. 4203 065 64280*

- LPuré-tilbehar - typenr. 4203 065 64270*

* Ekstra tilbeher til type HR1570.

Miljghensyn

- Apparatet ma ikke smides ud sammen med almindeligt
husholdningsaffald, nar det til sin tid kasseres. Aflevér det i stedet pa
en kommunal genbrugsstation. P4 den made er du med til at beskytte
miljget (fig. 9).

Reklamationsret og service

For alle yderligere oplysninger eller ved eventuelle problemer med
apparatet henvises til Philips hjemmeside pa adressen www.philips.com
eller det lokale Philips Kundecenter (telefonnumre findes i vedlagte
“Worldwide Guarantee'-folder). Hvis der ikke findes et kundecenter i dit
land, bedes du venligst kontakte din lokale Philips-forhandler.
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Toscana-brgd

Ingredienser:

- 750 g mel

- 420 ml vand

- 75golie

- 1 tsksalt

- 1 tsk sukker

-1 pakke geer

-1 skefuld terret rosmarin

- 25 g gronne eller sorte oliven uden sten.

Kom mel, vand, salt, sukker, olie og gaer i en skal.

/Elt dejen med dejkrogene i 60 sekunder.

Stil skdlen med dejen i koleskabet i 60 minutter.

Skar olivenerne i sma stykker.

Tag dejen ud af koleskabet, og tilset rosmarin og oliven.

A S=t dejkrogene pa.Tryk pa turbo-knappen, og bland ingredienserne
i 10 sekunder.

Bag Toscana-brgdet i en bageform ved 180° C i ca. 30 minutter.

Bemaerk: Denne opskrift belaster mixeren meget. Lad mixeren kole ned i 60
minutter, ndr du har fulgt denne opskrift.



Einfiihrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips! Um
den Support von Philips optimal nutzen zu kdnnen, registrieren Sie lhr
Produkt bitte unter www.philips.com/welcome.

- Dieser Mixer ist mit dem innovativen FlexiMix-System ausgestattet.
Dadurch kénnen sich die Quirle nach oben und unten bewegen,
wenn sie die Schissel bertihren. Die Quirle bewegen sich unabhingig
voneinander und passen sich individuell an jede Schisselform an.
Dadurch kénnen die Zutaten Uberall in der Schissel griindlich
vermischt werden. Das FlexiMix-System ermdglicht eine einfachere
Handhabung des Mixers und bietet mehr Kontrolle tber den
Mixvorgang (Abb. 1).

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerdts
aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fur eine spatere Verwendung
auf.

Gefahr
- Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser. Spiilen Sie sie auch
nicht unter flieBendem Wasser ab.

Warnhinweis

- Prufen Sie vor Inbetriebnahme, ob die Spannungsangabe auf der
Unterseite des Gerédts mit der ortlichen Netzspannung
Ubereinstimmt.

- Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn das Netzkabel, der Netzstecker
oder andere Teile des Geréts beschadigt sind.

- Ist das Netzkabel defekt, darf es nur von einem Philips Service-Center
oder einer von Philips autorisierten Werkstatt durch ein Original-
Ersatzkabel ausgetauscht werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

- Dieses Gerit ist fur Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne
jegliche Erfahrung oderVorwissen nur dann geeignet, wenn eine
angemessene Aufsicht oder ausfuhrliche Anleitung zur Benutzung des
Gerits durch eine verantwortliche Person sichergestellt ist.
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- Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

Achtung

- Stecken Sie den Netzstecker immer erst dann in die Steckdose, wenn
Sie die Quirle, die Knethaken oder den Purierstab eingesetzt haben.

- Tauchen Sie die Quirle, die Knethaken bzw. den Purierstab in die
Zutaten, bevor Sie das Gerit einschalten.

- Ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie die
Quirle, die Knethaken bzw. den Plrierstab aus der Motoreinheit
nehmen oder das Gerdt reinigen.

- Verwenden Sie keine Zubehorteile anderer Hersteller oder solche,
die von Philips nicht ausdriicklich empfohlen werden. Falls Sie
derartiges Zubehor benutzen, erlischt die Garantie.

Elektromagnetische Felder
Dieses Philips Gerdt erfillt samtliche Normen beziglich
elektromagnetischer Felder (EMF). Nach aktuellen wissenschaftlichen
Erkenntnissen ist das Gerdt sicher im Gebrauch, sofern es ordnungsgemaf3
und entsprechend den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung
gehandhabt wird.

Das Gerit benutzen

Achten Sie darauf, dass die FlexiMix-Funktion ausgeschaltet ist
(‘OFF’), wenn Sie die Quirle, Knethaken oder den Piirierstab (nur
HR1571) einsetzen (Abb. 2).

Stecken Sie die Quirle, Knethaken oder den Pirierstab (nur
HR1571) in den Mixer und stellen Sie sicher, dass diese horbar
einrasten. Moglicherweise mussen Sie die Einsdtze dabei etwas hin-
und her drehen (Abb. 3).

Hinweis: Setzen Sie den Knethaken mit der Kunststoffmanschette in die

groBere Offnung unten im Mixer ein.

- HR1571: Zum Purieren von Obst und Gemuse kénnen Sie zusétzlich
zum Pdrierstab ein Kichensieb verwenden (nicht im Lieferumfang
enthalten). Setzen Sie den Pirierstab stets in die groBere Offnung
ein (Abb. 4).
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- Wenn Sie die Knethaken verwenden, kénnen Sie die FlexiMix-
Funktion einschalten, um mehr Kontrolle Uber den Mixvorgang zu
erhalten (siehe Kapitel ‘Einfihrung’).

Hinweis: Schalten Sie die FlexiMix-Funktion nicht ein, wenn Sie gerade die
Knethaken oder den Piirierstab verwenden.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Geben Sie die Zutaten in eine Schissel.
Die empfohlenen Mengen und Verarbeitungszeiten entnehmen Sie bitte
der unten stehenden Tabelle.

Mengen und Verarbeitungszeiten

Knethaken* Menge Verarbeitungszeit  FlexiMix

Hefeteig Max. 500 g Mehl Max. 5 Minuten Aus

*) Geschwindigkeitsstufe 3

Quirle* Menge Verarbeitungszeit ~ FlexiMix

Teig fur Waffeln, Ca.750¢g Ca. 3 Minuten Ein

Pfannkuchen etc.

Leichte Sof3en, Ca. 750 ¢g Ca. 3 Minuten Ein

Cremes und

Suppen

Mayonnaise Max. Ca. 15 Minuten Ein
3 Eigelb

Kartoffelplree Max.750 g Max. 3 Minuten Ein

Schlagsahne Max.500 g Max. 3 Minuten Ein

Eischnee Max. Ca. 3 Minuten Ein
5 Eiweil

Kuchenteig Ca.750¢g Ca. 3 Minuten Ein



DEUTSCH 21

Beginnen Sie mit einer niedrigen Geschwindigkeitsstufe, um Spritzer zu
vermeiden. Schalten Sie spater auf eine hohere Stufe.

Pirierstab (nur Menge Verarbeitungszeit FlexiMix
HR1571)

Obst und Gemiise Ca.750g  Ca. 3 Minuten Aus

*) Geschwindigkeitsstufe 3

Tauchen Sie die Quirle, die Knethaken bzw. den Pirierstab (nur
HR1571) in die Zutaten.

A Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewiinschte
Geschwindigkeit ein, um das Geriat einzuschalten (Abb. 5).

- Driicken Sie die Turbotaste fur schnelleres Mixen bzw. zum Erhéhen
der Geschwindigkeit bei schwereren Arbeitsgédngen, z. B. beim Kneten
von Hefeteig.

- Wenn Sie den Mix- oder Plriervorgang unterbrechen méchten,
stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf‘0’, um den Mixer
auszuschalten. Stellen Sie das Gerdt — ohne die Quirle, die Knethaken
bzw. den Pirierstab abzunehmen — in aufrechter Position ab, bis Sie
mit dem Arbeitsgang fortfahren.

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf Stufe ‘0’ und ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie mit dem Mixen bzw.
Piirieren fertig sind.

IEl Um die Quirle, die Knethaken bzw. den Piirierstab zu entfernen,
driicken Sie den Geschwindigkeitsregler nach vorne in die
Auswerfposition (Abb. 6).

Ziehen Sie vor dem Reinigen des Gerits stets den Netzstecker aus der
Steckdose.

Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser. Splilen Sie sie auch
nicht unter flieBendem Wasser ab.
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Reinigen Sie die Quirle, die Knethaken und den Pirierstab in
warmem Spiilwasser oder im Geschirrspliler.

Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch.

Aufbewahrung

Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung und befestigen
Sie das Kabelende mithilfe des Saugnapfs am Mixergehause (Abb. 7).

HR1571:Verstauen Sie das Gerit, die Quirle, die Knethaken und
den Pirierstab in der Aufbewahrungsbox (Abb. 8).

Die nachstehenden Teile sind als Ersatzteile oder zusitzliches Zubehdr

Uber lhren Philips Handler erhdltlich. Geben Sie bei lhrer Bestellung bitte

die entsprechende Typennummer an.

- ¢Drahtquirle sind paarweise erhiltlich unter der Typennummer 4203
065 64250.

- iKnethaken sind paarweise erhiltlich unter der Typennummer 4203
065 64260,

- okine Aufbewahrungsbox ist erhiltlich unter der Typennummer 4203
065 64280%*.

- LEin Purierstab ist erhaltlich unter der Typennummer 4203 065
64270,

*Wahlweise fur Typ HR1570.

Umweltschutz

- Werfen Sie das Gerdt am Ende der Lebensdauer nicht in den
normalen Hausmdll. Bringen Sie es zum Recycling zu einer offiziellen
Sammelstelle. Auf diese Weise helfen Sie, die Umwelt zu
schonen (Abb. 9).
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Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen
Sie bitte die Philips Website www.philips.com, oder setzen Sie sich mit
einem Philips Service-Center in hrem Land in Verbindung
(Telefonnummer siehe Garantieschrift). Sollte es in lhrem Land kein
Service-Center geben, wenden Sie sich bitte an lhren Philips Handler:

Toskanabrot

Zutaten:

- 750 g Mehl

- 420 mlWasser

- 75g0l

- 1 Teeloffel Salz

- 1 Teeloffel Zucker

-1 Packchen Hefe

-1 Loffel getrockneter Rosmarin

- 25 g griine oder schwarze Oliven ohne Stein

Geben Sie Mehl,Wasser, Salz, Zucker, Ol und Hefe in eine Schiissel.
Kneten Sie den Teig mit den Knethaken 60 Sekunden lang.

Stellen Sie die Schiissel mit dem Teig 60 Minuten lang in den
Kihlschrank.

Schneiden Sie die Oliven in kleine Stiicke.

Nehmen Sie den Teig wieder aus dem Kiihlschrank, und geben Sie
den Rosmarin und die Oliven hinzu.

A Setzen Sie die Knethaken wieder ein, und driicken Sie auf die
Turbo-Taste, um die hinzugefiigten Zutaten 10 Sekunden lang zu
mixen.

Backen Sie das Toskanabrot bei 180 °C etwa 30 Minuten lang.

Hinweis: Ihr Mixer wird bei diesem Rezept stark in Anspruch genommen.
Lassen Sie ihn danach 60 Minuten abkiihlen.



Eicaywyn

2uyxapnTnpla yia Ty ayopd oag kat kahwg npebare ot Philips! MNa

va emwdeAnBeite TANpwg amo v urtooTtptén Tou Trapexel n Philips,

KaTaxwpenoTe To TTPOioY oag oty toTooeAida www.philips.com/

welcome.

- AuTo To Hiep eival epodlaciévo e TO KAVOTORO oUoTNUA
ehatnpiwv FlexiMix, To ottoio emTpémel oTa eEapmara avapeténg
va KvouvTal TTavw-Katw OTav akouptiouv oTo Wrmo. Ta
e€apmpara avapelgng Kivouvtal aveEdptnTa To €va amo To dAAo
Kal TTpooappélovtal £TCL OTO OXNHA KABE UITOA. ZUVETTWG, £ival
TIOAU TTLO €UKOAO va GpTAcOoUV Ot KABE onueio Tou UIToA Kal va
avapei&ouv OAa Ta UAIKA TTOAU KaAd. To clomua FlexiMix kavel To
Migep TTI0 UXPNOTO KAl TIPOCPEPEL KANUTEPO EAEYXO TNG
Stadikaoiag avapelgng (Euc. 1).

AlafdaoTe auTo To YXELPIOLO XPNONG TIPOCEKTIKA TTPLV
XPNOLHOTIOLNOETE TN CUOKEUT) Kal GUAAETE TO Yid HEANOVTIKT) avadopd.

Kivduvog

- Mnv BuBiCeTe TO HOTEP OE VEPO KAL PNV TO EETTAEVETE [E VEPO
Bpuong.

Mposidotroinon

- EAéyEre eav n Taon Tou avaypddeTal oTO KATW HEPOG TNG
OUCKEUNG avTIOTOLYEL OTNV TOTTIKH TAON PEUUATOG TTPOTOU
OUVOEOETE TN OUOKEUM.

- Mnv xpnolportroleiTe T cuokeun €av To KaAwdlo, To dIg 1} AAa
IEPN TNG OUCKEUNG £XOUV uTtooTel dpBopd.

- Eav 1o kahwdlo urtooTel $pBopd, Oa mpémel va avtikaraoTabel ard
éva KevTpo oepPLg e€ouatodomuévo arod T Philips 1) ammo e&iocou
e€eldikeupéva Atopa Tpog amoduyr) Kivduvou.

- AuTr n ouokeur| Ogv TIpoopiCeTal yla pron amé atoua
(oupTTEPIAQUBAVOEVWY TWV TTALOLWY) E TTEPLOPLOMUEVES
OWHMATIKEG, AloBNTrPLEG 1) BLAVONTIKEG IKAVOTNTEG T) ATTO ATopaA
XwpIg eurelpia Kal yvwor, ekTog Kat eAv Tr) XPNOLLOTIOLoUY UTTO
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ETTITNENON 1) £XOUV AAPeL 0dnYieg OXETIKA [e TN XPNon TNG
OUOKEUNG amo ATopo umelbuvo yia TV achdaield Toug,

- Tamaidia 6a TpeTeL va emmBAETTOVTAL TIPOKELEVOU VA
OlacpahioTel &TL Oev Ba mailouv [e T ouokeun.

Mpoooyxn

- Na eloayete mavta Ta e€apmpara avapeiéng, Ta e€apmuara
CUpwong 1 To eEAPTNHA TTOATOTTOINONG OTO Wilep TTPOTOU TO
OUVOEDETE OTO PEUNA.

- BuBiCete Ta e€apmipara avapelEng 1 CUpwong 1) To €apTnua
TIOATOTTOINONG OTA UALKA TTPOTOU £VEPYOTIOLT|OETE TI CUCKEUT.

- AroouvdeeTe To pifep ammd To pelpa TPy adalpEoETe TA
e€apmuara avapetgng, Ta eapmmara Cupwong 1) To e€dpTnua
TIOATOTTOINONG KAl TTIPLV TO KaBaptouo.

- Mnv xpnoluoroleite TTOTE €€apTuaTa 1) HEPN amo AAAoUG
KaraokeuaoTeg 1) Trou N Philips katnyopnuarika dev ouviord. Eav
XENOLHOTIOINOETE TETOLA £EAPTAKATA 1) EPN, 1) £YYUNON
oag kabiorarat akupn.

HAexTpopayvntika Media (EMF)

H ouykexpipévn ouokeur) Tg Philips ouppopdwveTal pe 0Aa Ta

TPOTUTTIA TTou adopouv Ta nhekTpopayvnTikd media (EMF). Eav yivel

0WOTOG XEIPLOKOG KAl CURDWVOG e TIG 00N YLleg TOU TTAPOVTOG

eyXelpLdiou xpriong, n cuokeur| eivat achairg ot xpron Bacel Twv

ETIOTNHOVIKWY arrodei&ewy TTou eival OLABETIIEG HEXPL OTHEPQ.

Xpron TnG ouokeulg

BeBawwBeite 611 To KoupTri FlexiMix eivar puBpiopévo otn B€on
‘OFF 6Tav cuvdeeTe Ta e€aptnpara avapelEng 1 LUpwong n 1o
egapTnpa mohtotoinong (uovo otov Tumo HR1571) (Ewk. 2).

Eioayayete Ta e€apnpara avapegng n Lupwong 1) To e€aptnua
moAtotoinong (povo otov Tumo HR1571) oo pigep (‘kAuc’).
Ev8exopévwg va xpetaoTel va Ta meploTpedeTe ehadppwg (Ewk. 3).

Znueiwon: BaAte To eaptnua JUUwong pe To mAAoTIKO KOAGPO éoa oTo
HeyarlTepo avolypa oTo KATW EPOG Tou Mikep.
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- HR1571: Mmopeite va xpnolpotrofoeTe To ££apTua
TIOATOTTOINONG O€ CUVOUACHO e coupwTrpl (dev TTapexeTal) yia
va TTOATOTTOINCETE dpoUTA KAl Ay aviKd. 2UVOEETE TTAVTA TO
e€ApTna ToAToTIOINONG OTO HEYaAUTepo avoryua (Eik. 4).

- Orav xpnolportoteite Ta e€apmpara avapeléng, Wmopeite va
pubpioeTe To Koupti FlexiMix o Béon ‘ON’ yia KaAUTepo €AeyxO
™G Oladikaoiag avapelng (deite To keddahalo ‘Eloaywyn).

Znueiwon: Mnv evepyomoieite T Aeitoupyia FlexiMix oTav xpnoiuomoteite
Ta eapmuara Uuwong 1 1o e5AapTnua ToATOTOINONG.

SuvdéoTe To dig oty Tpila.

BaAte Ta ulika oe €va prroA.

Avartpe€Te OTOV TTAPAKATW TTIVAKA YA TIG CUVIOTWHEVES TTOOOTNTEG
Kal Toug xpovoug ereéepyaotag.

Mood6TnTEG KAl Xpovol eregepyaoiag

EEaptrpara MoocoétnTa Xpovog FlexiMix

Qopwong*

Z0un e payta Mey. 500 yp. Mey. 5 Off
akeUpt AertTd

*) EmAéETe v TaxutnTa 3

EEaptipara MocotnTa FlexiMix

avapeEnc*

ZUpun yla BadAeg, Mepimou 750 yp. [lepimou 3 On

TNYaviTeg, KTA. AeTTTA

Apalég OAATOEG, [Mepiou 750 yp. [lepimou 3 On

KPEUEG Kal ooUTTEG AeTTTA

MayloveCa Mey. 3 kpokol [Mepirmou 15 On
auywv AeTTTA

[Noupég mardarag Mey. 750 yp. Mey. 3 AerTa On
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EEaptipara MocotnTa FlexiMix

avapeEnc*

Kpépa oavriyi Mey. 500 yp. Mey. 3 AetTd On

XTutmuéva Mey. 5 aompadia [lepimou 3 On

aotpadla avywv avywv AeTTTd

Miypa yia ke Mepimou 750 yp.  [Mepimou 3 On
AertTd

*) ZekvioTe TNV avapelén oe xapnAr TaxutTa yia va armopuyeTe To
miToiAiopa. EmAEETe uPnAdTepn TaxUTTa apyoTepa.

EEaptnpa moAromoinong MoocémTa  Xpodvog FlexiMix

(névo otov TUTTo HR1571)*

PpouTa Kal Aayavikd [Nepirmou Mepimou 3 Off
750 yp. AemTa

*) EmAéETe My TayxutnTa 3

BubioTe Ta efaptnpara avapeigng r Lupwong 1 To e&aptnua
moAtotoinong (povo otov Tumo HR1571) ota uhika.

A PubpicTe To SlakoTTn TAXUTATWY oTNV €mMOUUNTA TaxUTnTa yia
va evepyoTtoinoeTe Tn ouokeur (Eik. 5).

- Mmopeite va TratroeTe TO KOUWTTL turbo yia 1o ypriyopn avapetén
1) abénon Tng TaxUTNTag oe ATTalTNTIKEG £pYATIEC, TT.X. CUPWHA
QUUNG HE payid.

- Edv BéAeTe va dakoyeTe mpoowplvd T dladikaoia avapeténg 1
TToATOTTOINONG, PUBHiOTE TO OLaKOTTN TaxutTTWV otn Béon ‘0" yia
va arrevepyorroloeTe To piep. Emelra, TomoBemoTe To pigep
(xwplig va adalpéoeTe Ta e€apmmpara avaueléng 1y Cupwong 1 To
eEdpTna ToAToroinong) 6pblo PEXPL Va CUVEXIOETE.

‘Otav teAeiwoete 1 diadikaocia avapel&ng 1 moAtomoinong,
pubpioTe To dlakoTTn TaxuTnTwy oTn B€omn ‘0" kal aroocuvdeoTe
TN ouoKeur amoé Ty Tpila.
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Bl Na va amacaliosTe Ta e€aptuara avausEng 1 {Upwong 1 1o
e€apTnua ToATOTOINONG, MECTE TO SIAKOTITN TAXUTHTWY TTPOG
Ta epmpog ot Beon e€aywyng (Ew. 6).

Ka®apiopog

AtoouvdéeTe TTAVTA TN CUCKEUT| ATTO TNV Tpila Tpwv TNV
kabapioceTe.

MoTe pnv Bubilete Tn povada poTep o€ vepd ouTe va TNV EeTTAEVETE

KaTw amod T Ppuon.

KaBapioTe Ta e€aptrpara avapeiEng, ta e§aptmipara JUpwong
Kal To e£aptnua mohtotmoinong o€ LeoTod vepod Pe Aiyo uypo
QTTOPPUTIAVTIKO 1) GTO TTAUVTTPLO TILATWV.

KaBapioTe To poTép pe €va uypd mavi.

ATroBrnkeuon

TuAi&Te To kaAwdio YUpw atod Tn Bact TnG CUCKEUTG.
XTepewoTe To KaAwdlo oTo TepifAnua Tou pigep pe T
Bonbeia Tng Pevrollag (Ek. 7).

HR1571: TomroBetrioTe TN cuokeun, Ta e€aptrpara avapel&ng, Ta
e€aptnpara LUpwong kat To e€apTnua moATotmoinong ot Onkn
amoBnkeuong (Ewk. 8).

ESapmipara

Ta akohouba €dn dSiariBevral amd Tov avTimpdowTtd odg iTe yia

avTIKaTaoTaon eite wg emmiéov e€apmmpara. [lapakaloupe va

XPNotoToLE(TE TOV KWdIKS aplBpuod cepPLg TTou avadeépeTal TTApakaTw

Kara ™y mapayyeiia.

- ¢Ta ouppariva e€apmmpara avapegng diariBevral oe Lelyn pe Tov
kwdiko 4203 065 64250

- {Ta eapmpara Cupwong diatifevral oe Celyn pe Tov KwdIKO
4203 065 64260

- oH Brkn amobrikeuong diatibetal pe Tov Kwdiko 4203 065
64280%*
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- 1To eZapmpua moAtoroinong diatifetar pe Tov kwdikd 4203 065
64270%*
* mpoalpeTikd yia Tov TUtro HR1570.

MepiBaiiov

- 270 TENOG ™G CwN\G TNG OUOKEUNG pnv Tnv TreTa&eTe padi pe ta
ouvnBlopéva amoppipaTa Tou oTmiTol odg, aAd TTapadwaoTe TN
o€ €va eTionpo onpeio cuMoyNiG yla avakukhwon. Me autov Tov
TpoTo, Ba BonbrioeTe oV TpooTacia Tou TeptBdAovTog (Eik. 9).

Eyyunon & cépPig

Eav xpetaleore o€pPig 1) MAnpodopiec 1) €av avTLLETWITICETE KATTOLO
TTPOPANKA, TTapakaloUpe eTTiokedTelTE TNV LoTOoEAIDA TG Philips o
otevBuvon www.philips.com 1 emikovwvrioTe pe To Kévtpo
ECurmpémong KatavahwTwv ™g Philips ot ywpa oag (Ba Ppeite To
TMAEPwvO oTo PuMAdLo OleBvoug eyyunong). Edv dev umtdpyxel Kévrpo
E€urmpémong KatavaAwTtwy ot xwpa oag, arreubuvBeite oTtov
TOTTIKO avTITTPOowTto oag TG Philips.




30 EAAHNIKA

Wwpi Tookavng

YAa:

- 750yp. akevpt

- 420ml vepo

- 75yp. AadL

-1 kouTahdkl aAdTt

-1 kouTahdkl Cayapn

-1 makéTto payla

-1 koutahia Enpd devtpoAifavo

- 25yp. TIPACIVEG 1) HAUPEG EALEG XWpIG KOUKOUTOLA.

TomoBeTroTe To alelpl, To vepd, To alati, Tn Laxapn, To Addi kat
TN payta o éva pPmoA.

ZupworTe TN Lupn pe Ta eaptmpara Lupwong ya 60
SeuTepolemTa.

TomoBetnioTe To pmol pe 1 Lupn oo Yuyeio yia 60 Aemrra.
KoyTe Tig eNég o€ pIKpA KOPpATLA.

ByaAte tn LUun amd To Yuyeio kal mpoobeoTe To devrpohifavo
Kat Tig eALEG.

A ZuvdéoTe Ta e€aptipara Lopwong. MiéoTe To koupTi turbo kat
avapeite Ta uhika yia 10 Seutepoderta.

Yrote To Ywpi Tookavng oe Tadi otoug 180°C yia mepimou 30
AemrTa.

Znueiwon: Autn n ouvtayn eivat moAU Bapid yia To piep oag. AgroTe To

Higep va kpuwoel yia 60 AemTd HETA TNV EKTEAEDT) TNG OUVTAYHG.



Introduccion

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips. Para

sacar el mayor partido de la asistencia que Philips le ofrece, registre su

producto en www.philips.com/welcome.
Esta amasadora estd equipada con el innovador sistema FlexiMix, que
permite que las varillas suban y bajen al tocar el recipiente. Las varillas
se mueven independientemente la una de la otra, lo que les permite
ajustarse a la forma de cada recipiente. De este modo es mucho mads
fdcil llegar a todas las partes del recipiente y mezclar bien todos los
ingredientes. El sistema FlexiMix hace que la amasadora sea mas fécil
de utilizar y ofrece un mejor control del proceso (fig. 1).

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y
consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.

Peligro
- No sumerja nunca la unidad motora en agua ni la enjuague bajo el
grifo.

Advertencia

- Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en la
parte inferior del mismo se corresponde con el voltaje de red local.

- No utilice el aparato si el cable de alimentacidn, el enchufe u otras
piezas estdn dafiados.

- Siel cable de alimentacidn estd dafiado, debe ser sustituido por
Philips o por un centro de servicio autorizado por Philips, con el fin
de evitar situaciones de peligro.

- Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con
su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida, ni por quienes no
tengan los conocimientos y la experiencia necesarios, a menos que
sean supervisados o instruidos acerca del uso del mismo por una
persona responsable de su seguridad.

- Aseglrese de que los nifios no jueguen con este aparato.
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Precaucién

- Inserte siempre las varillas batidoras o amasadoras o el accesorio
para puré en la batidora antes de enchufarla a la red.

- Introduzca las varillas o ganchos para batir o amasar, o el accesorio
para hacer puré en los ingredientes antes de encender el aparato.

- Desenchufe la amasadora de la red eléctrica antes de quitar las
varillas o los ganchos para batir o amasar, o el accesorio para hacer
puré y antes de limpiarla.

- No utilice nunca accesorios o piezas de otros fabricantes o que no
hayan sido especificamente recomendados por Philips. La garantia
quedard anulada si utiliza tales piezas o accesorios.

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos
electromagnéticos (CEM). Si se utiliza correctamente y de acuerdo con
las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar de forma
segura segun los conocimientos cientificos disponibles hoy en dia.

Uso del aparato

Aseglrese de que el botén FlexiMix esté colocado en la posicion
“OFF” cuando inserte las varillas o los ganchos para batir o amasar,
o el accesorio para hacer puré (sélo modelo HR1571) (fig. 2).

Inserte las varillas o los ganchos para batir o amasar, o el accesorio
para hacer puré (sélo modelo HR1571) en la amasadora (“clic”).
Para ello, quizas tenga que girarlos ligeramente (fig. 3).

Nota: Introduzca el gancho para amasar con la arandela de pléstico en la

abertura mads grande de la parte inferior de la amasadora.

- Modelo HR1571: puede utilizar el accesorio para hacer puré con un
tamiz de cocina (no suministrado) para hacer puré de frutas y
verduras. Inserte siempre el accesorio para hacer puré en la abertura
mds grande (fig. 4).

- Cuando utilice las varillas, puede colocar el botén FlexiMix en la
posicion “ON" para controlar mejor el proceso (consulte el capitulo
“Introduccion”).
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Nota: No active la funcién FlexiMix cuando utilice los ganchos para amasar o
el accesorio para hacer puré.
Enchufe el aparato a la toma de corriente.

Ponga los ingredientes en el recipiente.
Consulte la tabla que aparece mds abajo para ver las cantidades vy los
tiempos de procesado recomendados.

Cantidades y tiempos de procesado

Ganchos para amasar* Cantidad Tiempo FlexiMix
Masa de levadura Méx. 500 g de Max. Desactivada
harina 5 minutos

*) Seleccione la velocidad 3

Varillas para batir* Cantidad FlexiMix

Pasta para gofres, Aprox. 750 g Aprox. 3 minutos  Activada
tortitas, etc.

Salsas, cremas y sopas  Aprox. /50 g Aprox. 3 minutos  Activada
ligeras

Mayonesa Méx. 3 yemas  Aprox.15 minutos  Activada
de huevo

Puré de patatas Méx. 750 g Max. 3 minutos Activada

Montar nata Max. 500 g Max. 3 minutos Activada

Batir claras de huevo ~ Méx.5 claras  Aprox. 3 minutos  Activada
de huevo

Masa para tartas o Aprox.750 ¢ Aprox. 3 minutos  Activada
bizcochos

*) Comience a preparar masa a una velocidad baja para evitar
salpicaduras y luego cambie a una velocidad mds alta.
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Accesorio para hacer Cantidad  Tiempo FlexiMix

puré (sélo modelo

HR1571)*

Frutas y verduras Aprox. Aprox. Desactivada
750 g 3 minutos

*) Seleccione la velocidad 3

Introduzca las varillas o los ganchos para batir o amasar, o el
accesorio para hacer puré (sélo modelo HR1571) en los
ingredientes.

A Coloque el control de velocidad en la posicion deseada para
encender el aparato (fig. 5).

- Puede pulsar el botén turbo para mezclar mas rdpidamente o para
aumentar la velocidad durante determinadas tareas exigentes, como
amasar masa de levadura.

- Sidesea hacer una pausa, coloque el control de velocidad en la
posicidon 0" para apagar la amasadora. Coloque después el aparato
sobre su base de apoyo (con las varillas o los ganchos para batir o
amasar,; o el accesorio para hacer puré ain montados) hasta que
continde con el proceso.

Cuando haya terminado, coloque el control de velocidad en la
posicion “0” y desenchufe el aparato.

Bl Presione el control de velocidad hacia delante hasta la posicion de
expulsion para soltar las varillas o los ganchos para batir o amasar,
o el accesorio para hacer puré (fig. 6).

Desenchufe siempre el aparato antes de limpiarlo.

No sumerja nunca la unidad motora en agua ni la enjuague bajo el grifo.

Lave las varillas batidoras o amasadoras y el accesorio para puré
con agua tibia y un poco de detergente liquido, o en el lavavajillas.
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Limpie la unidad motora con un pafio himedo.

Coémo guardar el aparato

Enrolle el cable alrededor de la base de apoyo del aparato y fije el
cable a la carcasa de la amasadora con la ventosa (fig. 7).

Modelo HR1571: Coloque el aparato, las varillas y los ganchos para
batir o amasar y el accesorio para hacer puré en la caja para
guardar (fig. 8).

Accesorios

Los siguientes elementos estdn disponibles en su distribuidor como

repuestos o como accesorios adicionales. Al hacer el pedido, utilice el

cddigo que se indica.

- dlas varillas estdn disponibles por pares con el cédigo 4203 065

64250

tLos ganchos para amasar estan disponibles por pares con el cédigo

4203 065 64260

sla caja para guardar estd disponible con el cédigo 4203 065

64280%*

- lElaccesorio para hacer puré estd disponible con el cédigo 4203 065
64270%

* Opcional para el modelo HR1570.

- Alfinal de su vida Util, no tire el aparato junto con la basura normal
del hogar. LIévelo a un punto de recogida oficial para su reciclado. De
esta manera ayudard a conservar el medio ambiente (fig. 9).

Garantia y servicio

Si necesita informacidn o si tiene algin problema, visite la pagina Web de
Philips en www.philips.com, o pdngase en contacto con el Servicio de
Atencidn al Cliente de Philips en su pafs (hallard el nimero de teléfono
en el folleto de la garantia mundial). Si no hay Servicio de Atencidn al
Cliente de Philips en su pals, dirfjase a su distribuidor local Philips.
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Pan toscano

Ingredientes

- 750 g de harina

- 420 ml de agua

- 75 gde aceite

-1 cucharadita de sal

-1 cucharadita de azlcar

- 1 paquete de levadura

-1 cucharada de romero seco

- 25 g de aceitunas verdes y negras sin hueso.

Ponga la harina, el agua, la sal, el azlcar, el aceite y la levadura en un
recipiente.

Amase durante 60 segundos con los ganchos para amasar.

Coloque el recipiente con la masa en el frigorifico durante
60 minutos.

Corte las aceitunas en trozos pequefios.
Saque la masa del frigorifico y afada el romero seco y las aceitunas.

A Inserte los ganchos para amasar. Pulse el botén turbo y mezcle los
ingredientes durante 10 segundos.

Hornee el pan toscano en el horno a 180 °C durante
aproximadamente 30 minutos.

Nota: Esta receta conlleva dificultad para la amasadora. Deje que la
amasadora se enfrie durante 60 minutos después de preparar esta receta.



Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteiden kayttdjaksil
Hyddynnd Philipsin tuki ja rekisterdi tuotteesi osoitteessa www.philips.
com/welcome.

- Téssd vatkaimessa on FlexiMix-toiminto, jonka ansiosta vispildt voivat
nousta ja laskea, jos ne koskettavat kulhoa.Vispildt liikkuvat toisistaan
riippumatta kulhon muotojen mukaan ja ulottuvat siten vatkaamaan
kunnolla kaikki aineet. FlexiMix-vatkainta on helppo kasitelld ja
vatkaaminen on aiempaa kitevampdd (Kuva 1).

Lue tdma kayttdopas huolellisesti ennen kayttdd ja sdilytd se vastaisen
varalle.

Vaara
- Ald upota runkoa veteen dldkd huuhtele sitd vesihanan alla.

Téarkedd

- Tarkasta, ettd laitteen pohjassa oleva jannitemerkintd vastaa paikallista
verkkojdnnitettd, ennen kuin liitdt laitteen sdhkdverkkoon.

- Ali kaytd laitetta, jos sen virtajohto, pistoke tai jokin muu osa on
viallinen.

- Jos virtajohto on vahingoittunut, se on oman turvallisuutesi vuoksi
hyvd vaihdattaa Philipsin valtuuttamassa huoltoliikkeessd tai muulla
ammattitaitoisella korjaajalla.

- Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kdyttéon,
joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole
kokemusta tai tietoa laitteen kdytdstd, muuten kuin heiddn
turvallisuudestaan vastaavan henkildén valvonnassa ja ohjauksessa.

- Pienten lasten ei saa antaa leikkid laitteella.

Varoitus

- Kiinnitd aina vispildt , taikinakoukut tai soseutin vatkaimeen, ennen kuin
yhdistdt sen pistorasiaan.

- Laske vispildt, taikinakoukut ja soseutin aineksiin, ennen kuin kytket
laitteeseen virran.
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- Irrota vatkaimen pistoke pistorasiasta, ennen kuin poistat vispildt,
taikinakoukut tai soseuttimen ja ennen puhdistusta.

- Al koskaan kaytd muita kuin Philipsin valmistamia tai suosittelemia
lisdvarusteita tai -osia. Jos kdytdt muita osia, takuu ei ole voimassa.

Sahkomagneettiset kentdt (EMF)
Tamad Philips-laite vastaa kaikkia sahkdmagneettisia kenttid (EMF) koskevia
standardeja. Jos laitetta kdytetddn oikein ja tdman kdyttdohjeen ohjeiden
mukaisesti, sen kdyttdminen on turvallista tdimanhetkisten tieteellisten
tutkimusten perusteella.

Varmista, ettd FlexiMix-kytkin on OFF-asennossa, ennen kuin
kiinnitat vispiloitd, taikinakoukkuja tai soseutinta vatkaimeen (vain
HR1571) (Kuva 2).

Kiinnita vispilit, taikinakoukut ja soseutin (vain HR1571) vatkaimeen
(kuulet napsahduksen), mitd varten niitd on ehka hieman
kaannettava (Kuva 3).

Huomautus:Tyénnd taikinakoukku, jonka varressa on muovikaulus,

suurempaan vatkaimen pohjassa olevista aukoista.

- HR1571:Voit kdyttdd soteutinta keittidsiivildn kanssa (ei toimiteta
laitteen mukana) hedelmien ja vihannesten soseuttamiseen. Kiinnitd
soseutin aina isompaan aukkoon (Kuva 4).

- Kun siirrdt FlexiMix-painikkeen ON-asentoon vispilditd kdytettdessd,
sekoittamista on helpompi hallita (katso luku Johdanto).

Huomautus: Ald ota FlexiMix-toimintoa kdyttéén, kun kdytdt taikinakoukkuja
tai soseutinta.

Tyonna pistoke pistorasiaan.

Mittaa aineet kulhoon.
Katso alla olevasta taulukosta oikeat maardt ja kdsittelyajat.
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Madaridt ja kdsittelyajat

Taikinakoukut®  Maara FlexiMix-
toiminto
Hiivataikina Enintddn 500 g Enintddn 5 Ei kdytossd
jauhoja minuuttia

*) Valitse nopeus 3

Vispilat* FlexiMix-
toiminto

Ohukais- ja Noin 750 g Noin 3 minuuttia Kaytdssa

vohvelitaikina

yms.

Kastikkeet, Noin 750 g Noin 3 minuuttia Kaytdssd

keitot

Majoneesi Enintdan 3 Noin 15 minuuttia Kaytdssa
keltuaista

Perunasose Enintddn 750  Enintddn 3 minuuttia  Kdytdssd
g

Kermavaahto Enintddn 500  Enintddn 3 minuuttia  Kaytdssd
g

Valkuaisvaahto  Enintddn 5 Noin 3 minuuttia Kaytdssd
valkuaista

Kakkutaikina Noin 750 g Noin 3 minuuttia Kaytossa

*) Voit valttadd roiskumisen aloittamalla vatkaamisen pienelld nopeudella.
Vaihda mydhemmin suuremmalle nopeudelle.
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Soseutin (vain HR1571)*  Maara Aika FlexiMix-

toiminto
Marjat, hedelmdt ja Noin 750  Noin 3 Ei kdytossd
kasvikset g minuuttia

*) Valitse nopeus 3

Laske vispilit, taikinakoukut tai soseutin ainesten joukkoon kulhoon
(vain HR1571)

A Valitse nopeus ja kiynnist laite (Kuva 5).

- Paina turbopainiketta, kun haluat lisdtd vatkausnopeutta tai tarvitset
enemman voimaa esimerkiksi leipdtaikinan vaivaamiseen.

- Jos haluat lopettaa vatkaamisen tai soseuttamisen hetkeksi, valitse
nopeusasetukseksi O, jolloin vatkaimen virta katkeaa. Aseta vatkain
pystyasentoon (dld irrota vatkaimia, taikinakoukkuja tai soseutinta)
siihen saakka, kunnes jatkat.

Kun et halua enaa vatkata tai soseuttaa, valitse nopeudeksi 0 ja
irrota laitteen pistoke pistorasiasta.

Bl Irrota vatkaimet, taikinakoukut tai soseutin painamalla
nopeuskytkinta eteenpain poistoasentoon (Kuva 6).

Irrota aina pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.

Al upota runkoa veteen iliki huuhtele siti juoksevalla vedelli.

Pese vispilit, taikinakoukut ja soseutin limpimalli pesuvedelld tai
astianpesukoneessa.

Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.

Sdilytys

Kierri johto laitteen alaosan ympirille. Kiinniti johto vatkaimen
runkoon imukupilla (Kuva 7).
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HR1571: Aseta vatkain, vispilit, taikinakoukut ja soseutin
sailytyskoteloon (Kuva 8).

Lisdtarvikkeet

Voit tilata jdlleenmyyijiltd seuraavia osia. Kdytd tilatessasi alla mainittua

varaosanumeroa.
tlLankavatkaimia voi tilata numerolla 4203 065 64250
tTaikinakoukkuja voi tilata numerolla 4203 065 64260
£Sdilytyslaatikon voi tilata numerolla 4203 065 64280%*
LSoseuttimen voi tilata numerolla 4203 065 64270*

Mallin HR 1570 listarvike.

Ympdristoasiaa

- Al havita vanhoja laitteita tavallisen talousjitteen mukana, vaan
toimita ne valtuutettuun kierrdtyspisteeseen. Ndin autat vahentdmaan
ymparistolle aiheutuvia haittavaikutuksia (Kuva 9).

Takuu & huolto

Jos haluat lisdtietoja tai laitteen kanssa tulee ongelmia, tutustu Philipsin
verkkosivustoon osoitteessa www.philips.com tai kysy neuvoa Philipsin
kuluttajapalvelukeskuksesta (puhelinnumero on kansainvdlisessa
takuulehtisessd). Jos maassasi ei ole kuluttajapalvelukeskusta, ota yhteyttd
Philipsin jalleenmyyjdan.

*
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Toscanan leipd
Aineet:
- 750 g vehndjauhoja
- 420 ml vettd
- 75 gruokadliya
- 1 tlsuolaa
-1 1l sokeria
-1 pkt hiivaa
-1 tl kuivattua rosmariinia
- 25 g vihreitd tai mustia kivettdmia oliiveja

Laita jauhot, vesi, suola, sokeri, oljy ja hiiva kulhoon.
Vaivaa taikinaa taikinakoukuilla 60 sekuntia.

Siirra kulho taikinoineen jaakaappiin 60 minuutiksi.
Leikkaa oliivit pieniksi paloiksi.

Ota taikina jadkaapista ja lisaa rosmariini ja oliivit.

A Laske taikinakoukut kulhoon. Sekoita lisittyja aineksia 10 sekunnin
ajan painamalla turbopainiketta.

Paista Toscanan leipaa vuoassa 180 asteessa noin 30 minuuttia.

Huomautus:Tdmd ohje on erittdin vaativa vatkaimelle. Anna vatkaimen
jddhtyd 60 minuuttia tdmdn leivdn valmistamisen jalkeen.
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Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans I'univers Philips | Pour
profiter pleinement de I'assistance Philips, enregistrez votre produit sur le
site a 'adresse suivante : www.philips.com/welcome.

- Ce batteur est doté d'un systeme innovant appelé FlexiMix qui
permet aux fouets de se déplacer en hauteur lorsqu'ils entrent en
contact avec le bol. Les fouets se déplacent de maniére indépendante
et s'adaptent ainsi en fonction de la forme de chaque bol. Il est donc
plus facile d'atteindre chaque partie du bol et de mixer parfaitement
tous les ingrédients. Le systéme FlexiMix garantit une manipulation
plus aisée et un plus grand controle sur 'opération elle-méme (fig. 1).

Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser I'appareil et
conservez-le pour un usage ultérieur.

Danger
- Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau et ne le rincez pas sous
I'eau du robinet.

Avertissement

- Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur la
base correspond a la tension secteur locale.

- Nutilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation, la fiche ou d'autres
pieces sont endommagées.

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit &tre remplacé
par Philips, un Centre Service Agréé Philips ou un technicien qualifié
afin d'éviter tout accident.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes
(notamment des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
intellectuelles sont réduites, ou par des personnes manquant
d'expérience ou de connaissances, a moins que celles-ci ne soient
sous surveillance ou qu'elles n'aient recu des instructions quant a
['utilisation de I'appareil par une personne responsable de leur
sécurité.

- Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec I'appareil.
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Attention

- Avant de brancher I'appareil, insérez les fouets, les crochets a pétrir
ou l'accessoire pour purée dans le batteur.

- Abaissez les fouets, les crochets a pétrir ou l'accessoire pour purée
dans les ingrédients avant de mettre I'appareil en marche.

- Débranchez toujours I'appareil avant de retirer les fouets, les crochets
a pétrir ou I'accessoire pour purée et avant de le nettoyer

- N'utilisez jamais d'accessoires, ni de pieces d'autres fabricants ou qui
n'ont pas été spécifiquement recommandés par Philips.Votre garantie
ne sera pas valable en cas d'utilisation de tels accessoires ou pieces.

Champs électromagnétiques (CEM)
Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux
champs électromagnétiques (CEM). Il répond aux regles de sécurité
établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles s'il est
manipulé correctement et conformément aux instructions de ce mode
d'emploi.

Utilisation de ’appareil

Assurez-vous que le bouton du FlexiMix est bien réglé sur OFF
(Arrét) lorsque vous insérez les fouets, les crochets a pétrir ou
I'accessoire pour purée (modele HR1571 uniquement) (fig. 2).

Insérez les fouets, les crochets a pétrir ou l'accessoire pour purée
(modéle HR1571 uniquement) dans le batteur (clic). Il peut s’avérer
nécessaire de les tourner légerement lorsque vous les
insérez (fig. 3).

Remarque : Insérez le crochet a pétrir avec le collier en plastique dans la

plus grande ouverture située a la base du batteur.

- Modeéle HR1571 :vous pouvez utiliser 'accessoire pour purée en
combinaison avec un chinois (non fourni) pour réduire des fruits et
|égumes en purée. Insérez toujours l'accessoire pour purée (modéle
HR1571 uniquement) dans la plus grande ouverture (fig. 4).

- Lorsque vous utilisez les fouets, vous pouvez régler le bouton
FlexiMix sur ON (Marche) pour obtenir un plus grand controle
lorsque vous mixez des ingrédients (voir la section « Introduction »).
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Remarque : N’activez pas la fonction FlexiMix lorsque vous utilisez les
crochets a pétrir ou I'accessoire pour purée.
Branchez le cordon d’alimentation sur la prise secteur.

Placez les ingrédients dans un saladier.
Pour connaftre les quantités et les temps de préparation recommandés,
consultez le tableau ci-apres.

Quantités et temps de préparation

Crochets a pétrir¥  Quantité Temps FlexiMix
Pate levée Max. 500 g de Max.5 min  Arrét
farine

*) Sélectionnez la vitesse 3.

Fouets* Quantité Temps FlexiMix

Préparation pour Env.750 g Env. 3 min Marche

gaufres, crépes, etc.

Sauces légeres, Env.750 g Env. 3 min Marche

crémes et soupes

Mayonnaise Max. 3 jaunes Env.15 min Marche
d'ceufs

Pommes de terre en  Max. 750 g Max.3 min  Marche

purée

Créme fouettée Max. 500 g Max.3 min  Marche

CEufs en neige Max. 5 blancs Env. 3 min Marche
d'ceufs

Pate a gateau Env.750 g Env. 3 min Marche

*) Commencez a mélanger a la vitesse lente pour éviter d'éclabousser le
plan de travail. Passez ensuite a la vitesse supérieure.
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Accessoire pour purée (modéle Quantité  Temps  FlexiMix

HR1571 uniquement)*

Fruits et Iégumes Env.750 g Env. Arrét
3 min

*) Sélectionnez la vitesse 3.

Abaissez les fouets, les crochets a pétrir ou 'accessoire pour purée
(modele HR1571 uniquement) dans les ingrédients.

A Mettez 'appareil en marche en sélectionnant la vitesse de votre
choix (fig. 5).

- Vous pouvez appuyer sur le bouton Turbo pour mélanger plus
rapidement ou pour augmenter la vitesse pendant les opérations plus
difficiles, par exemple lors du pétrissage de la pate.

- Sivous souhaitez interrompre 'opération quelque temps, réglez le
variateur de vitesse sur O, placez ensuite le batteur (avec les fouets, les
crochets ou l'accessoire pour purée fixés) sur son talon jusqu'a ce
que vous repreniez 'opération.

Lorsque vous avez fini, réglez le variateur de vitesse sur 0 et
débranchez 'appareil.

Bl Pour retirer les fouets, les crochets ou I'accessoire pour purée,
poussez le variateur de vitesse vers 'avant en position
d’éjection (fig. 6).

Débranchez toujours 'appareil avant de le nettoyer.

Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau et ne le rincez pas sous le
robinet.

Nettoyez les fouets, les crochets et I'accessoire pour purée a I'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle.

Nettoyez le bloc moteur a I'aide d’un chiffon humide.
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Enroulez le cordon d’alimentation autour du talon de I'appareil et
fixez-le sur I'appareil a I'aide de la ventouse fournie (fig. 7).

Modele HR1571 : mettez I'appareil, les fouets, les crochets a pétrir
et I'accessoire pour purée dans la boite de rangement (fig. 8).

Accessoires

Pour commander des accessoires supplémentaires, rendez-vous chez
votre revendeur Philips et utilisez les codes mentionnés ci-dessous.

- dFouets métalliques (par deux) - Code n°® 4203 065 64250

- iCrochets a pétrir (par deux) - Code n°® 4203 065 64260

- Boite de rangement - Code n® 4203 065 64280*

- LAccessoire pour purée - Code n°® 4203 065 64270%*

* disponible en option pour le modele HR1570.

Environnement

- Lorsqu'il ne fonctionnera plus, ne jetez pas I'appareil avec les ordures
ménageres, mais déposez-le a un endroit assigné a cet effet, ou |l
pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la protection de
I'environnement (fig. 9).

Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou faire
réparer I'appareil, ou si vous rencontrez un probleme, rendez-vous sur le
site VWeb de Philips a I'adresse www.philips.com ou contactez le

Service Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez le numéro
de téléphone correspondant sur le dépliant de garantie internationale).
S'il n'existe pas de Service Consommateurs Philips dans votre pays,
renseignez-vous aupres de votre revendeur Philips local.




48 FRANCAIS

Pain toscan

Ingrédients :

- 750 g de farine

- 420 ml d'eau

- 75 gdhuile

-1 cuillere a café de sel

-1 cuillere a café de sucre

- 1 sachet de levure

-1 cuillere de romarin séché

- 25 g d'olives vertes ou noires dénoyautées

Versez la farine, I'eau, le sel, le sucre, I'huile et la levure dans un
saladier.

Mélangez la pate avec les crochets a pétrir pendant 60 secondes.

Mettez le saladier contenant la pate dans le réfrigérateur pendant
60 minutes.

Coupez les olives en petits morceaux.
Sortez la pate du réfrigérateur et ajoutez le romarin et les olives.

A Insérez les crochets a pétrir. Appuyez sur le bouton Turbo et
mélangez pendant 10 secondes les ingrédients ajoutés.

Versez la pate du pain toscan dans un moule a giteau et faites cuire
pendant 30 minutes a 180 °C.

Remarque : Cette recette est extrémement éprouvante pour votre batteur.
Une fois la préparation achevée, laissez votre batteur refroidir pendant
60 minutes.
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Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto e benvenuti in Philips! Per trarre il massimo
vantaggio dall'assistenza Philips, registrate il vostro prodotto su www.
philips.com/welcome.

- Questo apparecchio € dotato dellinnovativo sistema FlexiMix che
consente alle fruste di muoversi verso l'alto e verso il basso quando
toccano il recipiente. Le fruste si muovono indipendentemente I'una
dall'altra, adattandosi quindi alla forma dei diversi recipienti. In questo
modo € molto piu facile miscelare accuratamente il composto. Grazie
al sistema FlexiMix, I'apparecchio ¢ pitl facile da maneggiare e si
ottiene una migliore miscelazione degli ingredienti (fig. 1).

Importante

Prima di utilizzare 'apparecchio, leggete attentamente il presente manuale
e conservatelo per eventuali riferimenti futuri.

Pericolo
- Non immergete la base motore nell'acqua e non sciacquatela mai
sotto I'acqua corrente.

Avvertenza

- Prima di collegare I'apparecchio, controllate che la tensione indicata
sulla parte inferiore dell'apparecchio corrisponda a quella locale.

- Non utilizzate 'apparecchio nel caso in cui il cavo di alimentazione, la
spina o altri componenti risultino danneggiati.

- Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra
essere sostituito presso i centri autorizzati Philips, i rivenditori
specializzati oppure da personale debitamente qualificato, per evitare
situazioni pericolose.

- Lapparecchio non & destinato a persone (inclusi bambini) con
capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali
persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per I'uso
dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

- Adottate le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino
con l'apparecchio.
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Attenzione

- Inserite sempre le fruste, i ganci per impastare oppure lo speciale
accessorio per purea prima di collegare I'apparecchio alla presa di
corrente.

- Immergete le fruste, i ganci per impastare o I'accessorio per purea nel
composto prima di accendere |'apparecchio.

- Togliete la spina dalla presa prima di estrarre le fruste, i ganci per
impastare o lo speciale accessorio per purea e prima di pulire
I'apparecchio.

- Non usate mai accessori o parti di altri produttori o non
specificatamente consigliati da Philips. Nel caso in cui utilizziate detti
accessori o parti, la garanzia decade.

Campi elettromagnetici (EMF)
Questo apparecchio Philips € conforme a tutti gli standard relativi ai
campi elettromagnetici (EMF). Se utilizzato in modo
appropriato seguendo le istruzioni contenute nel presente manuale
utente, 'apparecchio consente un utilizzo sicuro come confermato dai
risultati scientifici attualmente disponibili.

Modalita d’uso dell’apparecchio

ssicuratevi che il pulsante FlexiMix sia posizionato su

A he il pul FlexiM “OFF”
quando inserite le fruste, i ganci per impastare oppure |'accessorio
per purea (solo mod. HR1571) (fig. 2).

Inserite le fruste, i ganci per impastare o lo speciale accessorio per
purea (solo mod. HR1571) nell’apparecchio (il clic indica il corretto
inserimento). Se necessario, ruotate leggermente gli accessori per
inserirli correttamente (fig. 3).

Nota inserite i ganci per impastare con la ghiera in plastica nell’apertura piu

grande, nella parte inferiore del mixer.

- HR1571: potete utilizzare 'accessorio per purea con un setaccio da
cucina (non in dotazione) per passare frutta e verdura. Inserite
sempre l'accessorio speciale per purea nell'apertura piu
grande (fig. 4).
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- Quando utilizzate le fruste, potete impostare il pulsante FlexiMix su
“ON" per un migliore controllo sul processo di miscelazione
(consultare il capitolo “Introduzione™).

Nota Non attivate la funzione FlexiMix quando usate i ganci per impastare o
I’accessorio per purea.

Inserite la spina nella presa di corrente a muro.

Mettete gli ingredienti in un contenitore.
Consultate la tabella seguente per conoscere le dosi e i tempi di
lavorazione consigliati.

Quantita e tempi di lavorazione

Ganci per Quantita FlexiMix

impastare*

Pasta di pane Max. 500 g. farina Max. 5 Spento
minuti

*) Selezionate la velocita 3

Frust Quantita Tempo FlexiMix
Pastella per cialde, Circa750 g Circa 3 Acceso
pancake, ecc. minuti
Salse, creme e zuppe  Circa 750 g Circa 3 Acceso
minuti
Maionese Max. 3 tuorli Circa 15 Acceso
d'uovo minuti
Puré di patate Max. 750 g Max. 3 Acceso
minuti
Panna montata Max. 500 g Max. 3 Acceso
minuti
Albumi montati a neve Max.5 albumi  Circa 3 Acceso

minuti
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Fruste* Quantita Tempo FlexiMix
Miscela per torte Circa750 g Circa 3 Acceso
minuti

*) All'inizio selezionate una velocita bassa, per evitare gli schizzi, quindi
passate a una velocita superiore.

Accessorio per purea Quantita Tempo FlexiMix

(solo mod. HR1571)*

Frutta e verdura Circa750g Circa 3 Spento
minuti

*) Selezionate la velocita 3

Immergete le fruste, i ganci per impastare o I'accessorio per purea
(solo mod. HR1571) nel composto.

A Impostate il controllo della velocita sull'intensita desiderata per
accendere |'apparecchio (fig. 5).

- Premete il pulsante turbo per frullare pit rapidamente o aumentare
la velocita in caso di impasti particolarmente duri, come la pasta
lievitata.

- Per interrompere momentaneamente il processo, selezionate il livello
di velocita 0" per spegnere I'apparecchio e appoggiatelo (con le
fruste, i ganci o l'accessorio per purea ancora inseriti) sulla base finché
non riprendete la lavorazione.

Al termine del processo, selezionate il livello di velocita “0” e
staccate la spina.

Bl Per sganciare le fruste, i ganci per impastare o l'accessorio per
purea, premete il controllo della velocita in avanti verso la posizione
“eject” (fig. 6).
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Togliete sempre la spina dalla presa di corrente prima di pulire
I'apparecchio.

Non immergete mai la base motore nell’acqua né risciacquatela sotto
I'acqua corrente.

Lavate le fruste, i ganci per impastare e I'accessorio per purea in
acqua calda aggiungendo un po’ di detersivo liquido oppure
riponeteli direttamente in lavastoviglie.

Pulite il gruppo motore con un panno umido.

Conservazione

Avvolgete il cavo attorno alla base dell’apparecchio e fissate
I’estremita al mixer, con I'apposita clip in dotazione (fig. 7).

HR1571: riponete I'apparecchio, le fruste, i ganci per impastare e
I'apparecchio per purea nell’apposita custodia (fig. 8).

| seguenti accessori sono disponibili presso il vostro rivenditore di fiducia.
Al momento dell'ordine, vi preghiamo di indicare il numero di codice
riportato qui sotto.
- dLe fruste a filo sono disponibili a coppie con il numero di codice
4203 065 64250
- il ganci per impastare sono disponibili a coppie con il numero
di codice 4203 065 64260
- la custodia € disponibile con il numero di codice 4203 065 64280
- lllaccessorio per purea ¢ disponibile con il numero di codice 4203
065 64270*
* Optional per il modello HR1570.
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Tutela del’ambiente

- Per contribuire alla tutela dellambiente, non smaltite I'apparecchio
insieme ai rifiuti domestici, ma consegnatelo a un centro di raccolta
ufficiale (fig. 9).

Garanzia e assistenza

Se avete bisogno di assistenza o informazioni o in caso di problemi,
visitate il sito VWeb Philips all'indirizzo www.philips.com oppure contattate
il Centro Assistenza Clienti Philips del vostro Paese (per conoscere il
numero di telefono consultate I'opuscolo della garanzia). Se nel vostro
Paese non esiste un Centro Assistenza Clienti, rivolgetevi al vostro
rivenditore Philips.
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Pane toscano

Ingredienti:

- 750 g difarina

- 420 ml di acqua

- 75gdiolio

-1 cucchiaino di sale

-1 cucchiaini di zucchero

-1 confezione di lievito

-1 cucchiaio di rosmarino in polvere

- 25 gdiolive verdi o nere senza nocciolo.

Mettete la farina, I'acqua, il sale, lo zucchero, I'olio e il lievito in un
contenitore.

Lavorate I'impasto con i ganci pr impastare per 60 secondi.
Mettete il recipiente con I'impasto nel frigo per 60 minuti.
Tagliate le olive a piccoli pezzetti.

Togliete I'impasto dal frigo e aggiungetevi il rosmarino e le olive.

A Inserite i ganci per impastare. Premete il pulsante turbo e mischiate
gli ingredienti per 10 secondi.

Fate cuocere il pane toscano in una teglia da forno a circa 180°C
per circa 30 minuti.

Nota Limpasto di questa ricetta € molto duro pertanto, dopo la lavorazione,
il mixer deve raffreddarsi per 60 minuti.
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Inleiding

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Als u volledig wilt

profiteren van de ondersteuning die Philips biedt, registreer uw product

dan op www. ph|l|ps com/welcome.
Deze mixer is voorzien van het innovatieve FlexiMix-systeem dat
ervoor zorgt dat de kloppers op en neer kunnen bewegen als ze de
kom raken. De kloppers bewegen onafhankelijk van elkaar en volgen
zo de vorm van de kom. Daardoor kan makkelijker ieder deel van de
kom worden bereikt en worden alle ingrediénten goed gemengd. Het
FlexiMix-systeem maakt de mixer makkelijker te gebruiken en biedt
betere controle over het mixproces (fig. 1).

Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat
gebruiken. Bewaar de gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te kunnen
raadplegen.

Gevaar
- Dompel de motorunit niet in water. Spoel deze ook niet af.

Waarschuwing

- Controleer of het voltage aangegeven op de onderkant van het
apparaat overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het
apparaat aansluit.

- Gebruik het apparaat niet indien het snoer, de stekker of andere
onderdelen beschadigd zijn.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet u het laten vervangen door
Philips, een door Philips geautoriseerd servicecentrum of personen
met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te voorkomen.

- Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder
kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens, of die gebrek aan ervaring of kennis hebben, tenzij
iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen
houdt of hen heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden
gebruikt.
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- Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat ze met het
apparaat gaan spelen.

Let op

- Steek altijd eerst de kloppers, de kneedhaken of het pureeraccessoire
in het apparaat voordat u de stekker in het stopcontact steekt.

- Laat de kloppers, de kneedhaken of het pureeraccessoire in de
ingrediénten zakken voordat u het apparaat inschakelt.

- Trek de stekker uit het stopcontact voordat u de kloppers, de
kneedhaken of het pureeraccessoire verwijdert en voordat u het
apparaat gaat schoonmaken.

- Gebruik geen accessoires of onderdelen van andere fabrikanten of
die niet specifiek door Philips worden aanbevolen. Als u dergelijke
accessoires of onderdelen gebruikt, vervalt de garantie.

Elektromagnetische velden (EMV)
Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot
elektromagnetische velden (EMV). Mits het apparaat op de juiste wijze
en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, is het
veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.

Het apparaat gebruiken

Zorg ervoor dat de FlexiMix-knop op ‘OFF’ (UIT) staat als u de
kloppers, de kneedhaken of het pureeraccessoire in het apparaat
steekt (alleen HR1571) (fig. 2).

Steek de kloppers, de kneedhaken of het pureeraccessoire (alleen
HR1571) in de mixer (‘klik’). Mogelijk moet u deze onderdelen
hierbij een beetje draaien (fig. 3).

Opmerking: Steek de kneedhaak met de kunststof kraag in de grootste

opening in de onderzijde van de mixer.

- HR1571:U kunt het pureeraccessoire met een keukenzeef (niet
bijgeleverd) gebruiken om groenten en fruit te pureren. Steek het
pureeraccessoire altijd in de grootste opening (fig. 4).

- Tijdens het gebruik van de kloppers kunt u de FlexiMix-knop op ‘ON’
(AAN) zetten zodat u een betere controle hebt over het mixproces
(zie hoofdstuk ‘Inleiding’).
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Opmerking: Schakel de FlexiMix-functie niet in als u de kneedhaken of het
pureeraccessoire gebruikt.

Steek de stekker in het stopcontact.

Doe de ingrediénten in een kom.
Raadpleeg de onderstaande tabel voor de aanbevolen hoeveelheden en
bewerkingstijden.

Hoeveelheden en bewerkingstijden

Kneedhaken* Hoeveelheid Bewerkingstijd  FlexiMix

Gistdeeg Max. 500 g bloem Max. 5 minuten Uit

*) Kies stand 3

Kloppers* Hoeveelheid Bewerkingstijd  FlexiMix

Beslag voor wafels, Ong. 750 g Ong. 3 minuten  Aan
pannenkoeken enz.

Dunne sauzen,cremes  Ong. 750g  Ong. 3 minuten  Aan
en soepen

Mayonaise Max. 3 Ong. 15 Aan
eierdooiers  minuten

Aardappels pureren Max.750 g~ Max.3 minuten  Aan

Slagroom Max.500 g ~ Max. 3 minuten  Aan

Eiwitten kloppen Max. 5 Ong. 3 minuten  Aan
eiwitten

Cakedeeg Ong. 750 g  Ong 3 minuten  Aan

*) Begin op een lage snelheid te kloppen om spatten te voorkomen en
schakel pas later over op een hogere snelheid.
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Pureeraccessoire Hoeveelheid Bewerkingstijd  FlexiMix

(alleen HR1571)*

Groente en fruit Ong. 750 g Ong. 3 minuten Uit

*) Kies stand 3

Laat de kloppers, de kneedhaken of het pureeraccessoire (alleen
HR1571) in de ingrediénten zakken.

A Stel de snelheidsknop in op de gewenste snelheid om het apparaat
in te schakelen (fig. 5).

- Druk op de turboknop om sneller te mixen of om meer vermogen
te hebben bij zware bewerkingen zoals het kneden van gistdeeg.

- Als u het mixen of pureren tijdelijk wilt onderbreken zet u de
bedieningsknop op ‘0" om de mixer uit te schakelen. Plaats de mixer
vervolgens op de hiel (met de kloppers, de kneedhaken of het
pureeraccessoire nog bevestigd) totdat u verdergaat.

Duw de bedieningsknop naar stand ‘0’ en haal de stekker uit het
stopcontact wanneer u klaar bent met kloppen of pureren.

IEll Duw de bedieningsknop naar voren naar de uitwerpstand om de
kloppers, de kneedhaken of het pureeraccessoire te
ontgrendelen (fig. 6).

Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
schoonmaakt.

Dompel de motorunit nooit in water. Spoel deze ook niet af.

Maak de kloppers, kneedhaken en het pureeraccessoire schoon in
warm water met een beetje afwasmiddel of in de vaatwasmachine.

Maak de motorunit schoon met een vochtige doek.
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Opbergen

Wikkel het snoer rond de hiel van het apparaat en maak het snoer
aan de mixer vast met het zuignapje (fig. 7).

HR1571: Plaats het apparaat, de kloppers, de kneedhaken en het
pureeraccessoire in de opbergdoos (fig. 8).

Accessoires

De volgende onderdelen zijn verkrijgbaar bij uw dealer ter vervanging of

als extra accessoires. Gebruik de onderstaande codenummers als u een

bestelling plaatst.

- ¢Draadkloppers zijn verkrijgbaar per paar onder codenummer 4203
065 64250

- tKneedhaken zijn verkrijgbaar per paar onder codenummer 4203 065

64260

sEen opbergdoos is verkrijgbaar onder codenummer 4203 065

64280%*

LEen pureeraccessoire is verkrijgbaar onder codenummer 4203 065

64270%

* Optioneel bij type HR1570.

- Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met
het normale huisvuil, maar lever het in op een door de overheid
aangewezen inzamelpunt om het te laten recyclen. Op die manier
levert u een bijdrage aan een schonere leefomgeving (fig. 9).

Garantie & service

Als u service of informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, bezoek
dan de Philips-website www.philips.nl, of neem contact op met het
Philips Consumer Care Centre in uw land (u vindt het telefoonnummer
in het ‘worldwide guarantee'-vouwblad). Als er geen Consumer Care
Centre in uw land is, ga dan naar uw Philips-dealer.
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Toscaans brood

Ingrediénten:

- 750 g bloem

- 420 ml water

- 75golie

-1 theelepel zout

-1 theelepel suiker

- 1 pak gist

-1 lepel gedroogde rozemarijn

- 25 g groene of zwarte olijven, ontpit.

Doe de bloem, het water, het zout, de suiker, de olie en de gist in
een kom.

Kneed het deeg 60 seconden met de kneedhaken.
Zet de kom met het deeg 60 minuten in de koelkast.
Snijd de olijven in kleine stukjes.

Haal het deeg uit de koelkast en voeg de rozemarijn en de olijven
toe.

A Steek de kneedhaken in het apparaat. Druk op de turboknop en
mix de toegevoegde ingrediénten 10 seconden.

Bak het Toscaanse brood ongeveer 30 minuten in een bakblik op
180°C.

Opmerking: Dit recept is extreem zwaar voor de mixer. Laat de mixer 60
minuten afkoelen na het bereiden van dit recept.



Innledning

Gratulerer med kjgpet og velkommen til Philips! Du far best mulig nytte
av stgtten som Philips tilbyr, hvis du registrerer produktet ditt pd www.
philips.com/welcome.

- Denne mikseren er utstyrt med det nyskapende FlexiMix-systemet,
som gjer at vispene beveger seg opp og ned nar de bergrer bollen.
Vispene beveger seg uavhengig av hverandre, slik at de kan tilpasse
seg formen pa bollen som brukes. Pa denne maten blir det mye
enklere & komme til rundt i bollen og fa blandet alle ingrediensene
ordentlig. FlexiMix-systemet gjgr det enklere & handtere mikseren og
gir bedre kontroll over miksingen (fig. 1).

Les denne brukerveiledningen neye fer du bruker apparatet, og ta vare
pa den for senere referanse.

Fare
- Motorenheten ma ikke dyppes i vann eller skylles under springen.

Advarsel

- Fer du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er
angitt pa undersiden av apparatet, stemmer overens med
nettspenningen.

- Apparatet md ikke brukes hvis det er skade pa ledningen, stepselet
eller andre deler.

- Huvis ledningen er gdelagt, ma den alltid skiftes ut av Philips, et
servicesenter som er godkjent av Philips, eller lignende kvalifisert
personell, slik at man unngar farlige situasjoner.

- Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk av personer (inkludert barn)
som har nedsatt sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne,
eller personer som ikke har erfaring eller kunnskap, unntatt hvis de far
tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet av en person som er
ansvarlig for sikkerheten.

- Pass pa at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker med apparatet.
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Viktig

- Vispene, eltekrokene eller moseren ma alltid settes inn i mikseren far
apparatet kobles til stikkontakten.

- Senk vispene, eltekrokene eller moseren ned i ingrediensene fer du
slar pd apparatet.

- Ta ut stgpselet fer du fierner vispene, eltekrokene eller moseren, og
for du rengjer mikseren.

- Du ma ikke bruke tilbehgr eller deler fra andre produsenter; eller
deler som Philips ikke spesifikt anbefaler. Hvis du bruker denne typen
tilbehgr eller deler; ferer det til at garantien blir ugyldig.

Elektromagnetiske felt (EMF)
Dette Philips-apparatet overholder alle standarder som gjelder for
elektromagnetiske felt (EMF). Hvis det handteres riktig og i samsvar med
instruksjonene i denne brukerveiledningen, er det trygt a bruke det ut fra
den kunnskapen vi har per dags dato.

Bruke apparatet

Forsikre deg om at FlexiMix-knappen er slitt av nar du setter inn
vispene, eltekrokene eller moseren (bare HR1571) (fig. 2).

Sett vispene, eltekrokene eller moseren (bare HR1571) inn i
mikseren (til det hgres et klikk). Du ma kanskje vri litt pa dem
mens du gjer dette (fig. 3).

Merk: Sett eltekroken med plastring i den sterste dpningen i bunnen av

mikseren.

- HR1571: Du kan bruke moseren sammen med en sil (falger ikke
med) for & mose frukt og grennsaker. Sett alltid moseren inn i den
starste dpningen (fig. 4).

- Nar du bruker vispene, kan du sette pa FlexiMix-knappen for a
fa bedre kontroll over miksingen (se kapitlet Innledning).

Merk: FlexiMix-funksjonen ma ikke aktiveres under bruk av eltekrokene eller
moseren.

Sett stepselet inn i stikkontakten.

Ha ingrediensene i en bolle.
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Informasjon om mengder og bearbeidingstider finner du i tabellen
nedenfor.

Mengder og bearbeidingstider

Eltekroker* Mengde Tid FlexiMix
Gjeerdeig Maks. 500 g Maks. 5 minutter Av
mel

*) Velg hastighet 3

Visper* Mengde Tid FlexiMix

Rere til vafler, Ca.750¢g Ca. 3 minutter Pa

pannekaker osv.

Tynne sauserog  Ca.750 g Ca. 3 minutter Pa

supper

Majones Maks. 3 Ca. 15 minutter P4
eggeplommer

Lage potetmos ~ Maks. 750 g Maks. 3 minutter  Pa

Piske krem Maks. 500 g Maks. 3 minutter  Pa

Piske eggehviter ~ Maks. 5 Ca. 3 minutter Pa
eggehviter

Kakemiks Ca.750 ¢ Ca. 3 minutter Pa

*) Begynn miksingen ved lav hastighet for & unnga sel. @k hastigheten
etter hvert.

Moser (kun HR1571)* Mengde Tid FlexiMix
Frukt og grennsaker Ca.750 ¢ Ca3 Av
minutter

*) Velg hastighet 3
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Senk vispene, eltekrokene eller moseren (bare HR1571) ned i
ingrediensene.

n Still inn ensket hastighet for a sla pa apparatet (fig. 5).

Du kan trykke pa turboknappen hvis du vil at blandeprosessen skal ga
raskere, eller hvis du vil gke hastigheten under tunge oppgaver, f.eks.
nar du elter gjeerdeig.

- Hvis du vil stoppe & mikse eller mose en stund, setter du hastigheten
til O for & sla av mikseren. Deretter setter du mikseren (fortsatt med
vispene, eltekrokene eller moseren pa) i oppreist stilling til du
fortsetter.

Nar du er ferdig med a mikse eller mose, setter du hastigheten til 0
og trekker ut stopselet.

Bl Du Igsner vispene, eltekrokene eller moseren ved & skyve
hastighetskontrollen forover til utlgsingsstilling (fig. 6).

Rengjaring

Trekk alltid ut stopselet for du rengjer apparatet.

Motorenheten ma aldri senkes ned i vann eller skylles under springen.

Vask vispene, eltekrokene og moseren i varmt vann tilsatt litt
oppvaskmiddel, eller i oppvaskmaskin.

Rengjer motorenheten med en fuktig klut.

Oppbevaring

Vikle ledningen rundt bakstykket. Fest ledningen til mikserhuset
med sugekoppen (fig. 7).

HR1571: Legg apparatet, vispene, eltekrokene og moseren i
oppbevaringsesken (fig. 8).

Tilbehar

Folgende enheter er tilgjengelige fra leveranderen som reservedeler eller
ekstra tilbeher. Bruk servicekodenumrene nedenfor ved bestilling.
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- &Tradvisper leveres parvis med servicekodenummer 4203 065 64250
- iEltekroker leveres parvis med servicekodenummer 4203 065 64260
- En oppbevaringseske leveres med servicekodenummer 4203 065
64280*
LEn moser leveres med servicekodenummer 4203 065 64270*
*\/algfrltt for type HR1570.

- lIkke kast apparatet som vanlig husholdningsavfall nar det ikke kan
brukes lenger. Lever det pa en gjenvinningsstasjon. Slik bidrar du til &
ta vare pa miljget (fig. 9).

Garanti og service

Hvis du trenger service eller informasjon, eller hvis du har et problem
med produktet, kan du ga til nettsidene til Philips pa www.philips.com. Du
kan ogsa ta kontakt med Philips’ forbrukertjeneste der du bor (du finner
telefonnummeret i garantiheftet). Hvis det ikke finnes noen
forbrukertjeneste i neerheten, kan du kontakte din lokale Philips-
forhandler.
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Oppskrift

Brad fraToscana

Ingredienser:

- 750 g mel

- 420 ml vann

- 75gole

- 1 teskje salt

- 1 teskje sukker

-1 pakke gjeer

-1 skje terket rosmarin

- 25 g gronne eller svarte oliven uten steiner

Ha mel, vann, salt, sukker, olje og gjeer i en bolle.

Kna deigen med eltekrokene i 60 sekunder.

Sett bollen med deigen i kjgleskapet i én time.

Del oliven i sma biter.

Ta deigen ut av kjoleskapet, og tilsett rosmarin og oliven.

A Sett inn eltekrokene. Trykk pa turbo-knappen, og bland de tilsatte
ingrediensene i 10 sekunder.

Stek bradet i en form ved 180 °C i cirka 30 minutter.

Merk: Denne oppskriften er svaert tung for mikseren. La mikseren avkjoles i
én time etter at du har brukt denne oppskriften.
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Introducao

Parabéns pela sua compra e bem-vindo a Philips! Para tirar todo o
partido da assisténcia fornecida pela Philips, registe o seu produto em
www.philips.com/welcome.

- Esta batedeira estd equipada com o inovador sistema FlexiMix que
permite que as varas se movimentem para cima e para baixo quando
tocam na taca. As varas movimentam-se independentes uma da outra,
ajustando-se assim ao formato da taca utilizada. Deste modo, torna-se
muito mais facil alcangar todos os pontos da taga e os ingredientes
ficam muito melhor trabalhados. O sistema FlexiMix faz com que a
batedeira seja muito mais simples de manusear e permite controlar
melhor todo o processo (fig. 1).

Importante

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o
aparelho e guarde-o para consultas futuras.

Perigo
- Nao mergulhe o motor em dgua, nem o enxagle a torneira.

Aviso

- Verifique se a voltagem indicada na parte inferior do aparelho
corresponde a voltagem eléctrica local, antes de ligar o aparelho.

- Nao se sirva do aparelho no caso de o fio de alimentagao, a ficha ou
outros componentes se apresentarem danificados.

- Se o fio estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips,
por um centro de assisténcia autorizado da Philips ou por pessoal
devidamente qualificado para se evitarem situacdes de perigo.

- Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo
criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, salvo se tiverem recebido
supervisao ou instrugdes sobre o uso do aparelho por alguém
responsavel pela sua seguranca.

- As criancas devem ser supervisionadas para garantir que nao brincam
com o aparelho.
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Cuidado

- Introduza sempre na taga as varas, as pas de amassar ou o acessorio
para purés antes de ligar a batedeira a corrente.

- Introduza as varas, pas de amassar e o acessdrio para purés nos
ingredientes antes de ligar o aparelho.

- Desligue a batedeira da corrente antes de retirar as varas, as pas de
amassar ou o acessorio para purés, ou antes de limpar o aparelho.

- Nunca utilize quaisquer acessdrios ou pegas de outros fabricantes ou
que a Philips ndo tenha especificamente recomendado. Se utilizar tais
acessorios ou pegas, a garantia torna-se invdlida.

Campos electromagnéticos (EMF)
Este aparelho Philips cumpre com todas as normas correspondentes a
campos electromagnéticos (EMF). Se manuseado correctamente e de
acordo com as instrucdes fornecidas neste manual do utilizador, o
aparelho pode ser utilizado em seguranca com base em provas cientificas
disponiveis actualmente.

Utilizar o aparelho

Ao introduzir as varas, pas de amassar ou o acessorio para purés,
certifique-se de que o botdo FlexiMix esta na posi¢ao ‘OFF
(desligado) (apenas HR1571) (fig. 2).

Fixe as varas, pas de amassar ou o acessorio para purés (apenas
HR157) na batedeira (‘clique’). Podera ter de girar ligeiramente os
acessorios para os fixar (fig. 3).

Nota: Introduza as pds de amassar com o colarinho de pldstico dentro da

abertura maior na base da batedeira.

- HR1571: Poderd utilizar o acessdrio para purés com um coador (ndo
fornecido) para passar fruta e legumes. Introduza o acessdrio para
purés sempre na abertura mais larga (fig. 4).

- Quando utilizar as varas, poderd colocar o botdo FlexiMix na posicdo
‘ON' (ligado) para um melhor controlo do processo (ver
‘Introducdo’).

Nota: Néo accione a fungdo FlexiMix quando estiver a usar as pds de
amassar ou o acessorio para purés.
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Ligue a ficha a tomada eléctrica.

Coloque os ingredientes numa taga.
Consulte a tabela a seguir para as quantidades e tempos de
processamento correctos.

Quantidades e tempos de processamento

Varas de amassar*  Quantidade Tempo FlexiMix
Massa levedada Max. 500 g de Max. 5 Desligado
farinha minutos (‘off")

*) Seleccionar a velocidade 3

Batedeiras* Quantidade Tempo FlexiMix
Massas para Aprox.750 g Aprox. 3 minutos Ligado
waffles, (on’)
panquecas, etc.
Molhos finos, Aprox.750 g Aprox. 3 minutos Ligado
cremes e sopas (on)
Maionese Max. 3 gemas  Aprox.15 minutos  Ligado
de ovo ('on’)
Puré de batata Méx. 750 g Max. 3 minutos Ligado
(om)
Bater natas Méx. 500 g Max. 3 minutos Ligado
(‘o)
Bater claras Méx.5 claras  Aprox. 3 minutos Ligado
de ovo (on)

Massa para bolos ~ Aprox.750 g Aprox. 3 minutos Ligado
(om)

*) Comece por bater numa velocidade baixa para evitar salpicos. Passado
algum tempo, mude para uma velocidade mais alta.
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Acessorio para purés Quantidade Tempo FlexiMix

(apenas HR1571)*

Frutas e legumes Aprox. 750 Aprox. 3 Desligado
g minutos (off”)

*) Seleccionar a velocidade 3

Introduza as varas, as pas de amassar ou o acessorio para purés nos
ingredientes.

ﬂ Defina a velocidade a utilizar antes de ligar o aparelho (fig. 5).
Pressione o botdo turbo para bater mais rapidamente ou para
aumentar a velocidade em trabalhos pesados, como quando estiver a
bater massa levedada.

- Se desejar interromper o trabalho durante algum tempo, coloque o
controlo de velocidade na posicao ‘0’ para desligar a batedeira. Em
seguida, coloque a batedeira (com as varas, pas de amassar ou
acessorio para purés ainda fixos) no suporte até retomar o trabalho.

Quando terminar, coloque o controlo de velocidade na posigio ‘0’
e desligue o aparelho da corrente.

Bl Para libertar as varas, pas de amassar ou acessorio para purés,
prima o controlo de velocidade para a posi¢do de ejecgdo (para a
frente) (fig. 6).

Desligue sempre o aparelho da corrente antes de o limpar.

Nunca mergulhe a unidade do motor dentro de dgua nem enxaglie a
torneira.

Lave as varas, as pas de amassar e o acessorio para purés com agua
quente e um pouco de detergente liquido, ou coloque na maquina.

Limpe o motor com um pano himido.
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Arrumacio

Enrole o fio em torno do suporte do aparelho. Fixe o fio a
batedeira utilizando a ventosa (fig. 7).

HR1571: Guarde o aparelho, as varas, as pas de amassar e o
acessorio para purés na caixa (fig. 8).

Acessorios

Os seguintes elementos encontram-se a venda no seu agente como
acessorios independentes ou de substituicdo. Quando encomendar,
mdlque o cédigo de servico mencionado em seguida.
®As varas em metal disponiveis em pares sob o cédigo de servico
4203 065 64250
- iP4s de amassar - disponiveis em pares sob o cddigo de servico 4203
065 64260
»Caixa para guardar- disponivel sob o cédigo de servico 4203 065
64280%*
LAcessdrio para purés - disponivel sob o cédigo de servigo 4203
065 64270%*
: opcional no modelo HR1570.

- Nao deite fora o aparelho juntamente com o lixo doméstico normal
no final da sua vida Util e entregue-o num ponto de recolha
autorizado para reciclagem. Ao fazé-lo, ajuda a preservar o meio
ambiente (fig. 9).

Garantia e assisténcia

Se necessitar de assisténcia ou informagdes ou se tiver problemas, visite o
Web site da Philips em www.philips.com ou contacte o Centro de Apoio
ao Consumidor da Philips no seu pafs (pode encontrar os nimeros de
telefone no folheto da garantia mundial). Se ndo existir um Centro de
Apoio no seu pals, visite o seu representante Philips local.

*
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P3ao Toscano

Ingredientes:

- 750g de farinha

- 420ml de 4gua

- 75g dleo

-1 colher de chd de sal

-1 colher de chd de aclcar

- 1 pacote de levedura

-1 colher de alecrim seco

- 25g de azeitonas verdes ou pretas descarogadas.

Junte a farinha, a agua, o sal, o aglcar, o dleo e a levedura numa taga.
Bata a massa com as pas para massas durante 60 segundos.
Coloque a taga com a maga no frigorifico durante 60 minutos.
Corte as azeitonas em pedagos pequenos.

Retire a massa do frigorifico e junte o alecrim e as azeitonas.

A Introduza as varetas para massa. Prima o botio turbo e misture
com os ingredientes adicionados durante 10 segundos.

Coloque a massa para o Pao Toscano numa forma e leve ao forno a
180°C durante cerca de 30 minutos.

Nota: Esta receita é extremamente pesada para a sua batedeira. Deixe a
batedeira arrefecer durante cerca de 60 minutos antes de preparar esta
receita.



Introduktion

Grattis till inképet och vélkommen till Philips! Fér att dra maximal nytta av
den support som Philips erbjuder kan du registrera din produkt pa www.
philips.com/welcome.

- Den hér mixern dr forsedd med det nya FlexiMix-systemet, som gér
att visparna ror sig uppat och nedat nar de méter skalen.Visparna rér
sig oberoende av varandra och stéller in sig efter skalens form. Det
gor det mycket ldttare att na varje del av skdlen och att blanda alla
ingredienser ordentligt. Med FlexiMix-systemet gar det lattare att
hantera mixern och du far battre kontroll dver sjdlva
blandningen (Bild 1).

Lds anvdndarhandboken noggrant innan du anvdnder apparaten och spara
den for framtida bruk.

Fara
- Séank inte ned motorenheten i vatten och skélj den inte under kranen.

Varning

- Kontrollera att den nétspanning som anges pa apparatens undersida
motsvarar den lokala ndtspanningen innan du kopplar in den.

- Anvdnd inte apparaten om ndtsladden, stickkontakten eller nagon
annan del dr skadad.

- Om nétsladden &dr skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett av
Philips auktoriserade serviccombud eller liknande behériga personer
for att undvika olyckor.

- Apparaten ar inte avsedd for anvandning av personer (inklusive barn)
med olika funktionshinder; eller av personer som inte har kunskap om
hur apparaten anvdnds, om de inte dvervakas eller far instruktioner
angdende anvdndning av apparaten av en person som &r ansvarig for
deras sdkerhet.

- Sma barn ska dvervakas sa att de inte kan leka med apparaten.

Varning!
- Satt alltid i visparna, degkrokarna eller purétillbehéret i mixern innan
du ansluter den till eluttaget.
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- S&nk ned visparna, degkrokarna eller purétillbehdret i ingredienserna
innan du sldr pa apparaten.

- Dra ur ndtsladden innan du tar bort visparna, degkrokarna eller
purétillbehdret och innan du rengdr mixern.

- Anvand aldrig tillbehor eller delar fran andra tillverkare om inte Philips
sdrskilt har rekommenderat dem. Om du anvdnder sadana tillbehér
eller delar géller inte garantin.

Elektromagnetiska filt (EMF)
Den har apparaten fran Philips uppfyller alla standarder for
elektromagnetiska filt (EMF). Om apparaten hanteras pa rétt sitt och
enligt instruktionerna i den hdr anvandarhandboken dr den sdker att
anvdnda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagslaget.

Anvinda apparaten

Se till att FlexiMix-knappen ar i laget OFF (av) nar du satter i
visparna, degkrokarna eller purétillbehoret (endast
HR1571) (Bild 2).

Sitt i visparna, degkrokarna eller purétillbehoret (endast HR1571) i
mixern (ett klickljud hors). Du kan behova vrida lite pa dem nar du
gor det (Bild 3).

Obs! Fér in degkroken med plastkragen i den stérre 6ppningen pd mixerns

undersida.

- HR1571: Du kan anvédnda purétillbehdret med en sil (medfdljer inte)
till att gbra puré av frukter och gronsaker: Sétt alltid i purétillbehoret |
den stérre Oppningen (Bild 4).

- Nér du anvédnder visparna kan du stélla in FlexiMix-knappen i laget
ON (pa) for battre kontroll Gver sjélva blandningen (se kapitlet
Introduktion).

Obs! Aktivera inte FlexiMix-funktionen ndr du anvinder degkrokarna eller
purétillbehoret.

Sitt i stickkontakten i vigguttaget.

Hall ingredienserna i en skal.
| tabellen nedan visas rekommenderade mangder och tillredningstider.
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Maingder och tillredningstider
Degkrokar* Mangd Tid FlexiMix

Jasdeg Max 500 g mjol  Max 5 minuter  Av

#) Vélj hastighet 3

Vispar* Mangd Tid FlexiMix

Smet till vafflor, Ca750¢g Ca 3 minuter Pa

pannkakor etc.

Tunna saser, krdmer  Ca 750 g Ca 3 minuter Pa

och soppor

Majonnds Max 3 dggulor Ca 15 minuter Pa

Potatispuré Max 750 g Max 3 Pa
minuter

Vispa gradde Max 500 g Max 3 Pa
minuter

Vispa dggvitor Max 5 Ca 3 minuter  Pa

dggvitor
Kakmix Ca750¢g Ca 3 minuter  Pa

*) Borja blanda vid ldg hastighet for att undvika att det stanker. Sla pd en
hogre hastighet senare.

Purétillbehor (endast Mangd Tid FlexiMix

RINEYA

Frukt och gronsaker Ca750g Ca3 Av
minuter

#) Vil hastighet 3
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Sink ned visparna, degkrokarna eller purétillbehoret (endast
HR1571) i ingredienserna.

A Si3 pa apparaten genom att stilla in hastighetskontrollen pa dnskad
hastighet (Bild 5).

- Tryck pa turboknappen om du vill blanda snabbare eller dka
hastigheten under tunga uppgifter, till exempel ndr du knadar deg som
ska jdsa.

- Om du vill sluta blanda eller géra puré en stund stanger du av
apparaten genom att stilla in hastighetskontrollen pa 0. Still sedan
mixern pa hélen (1at visparna, degkrokarna eller purétillbehdret sitta
kvar) tills du fortsatter

Nir du ar firdig med blandningen eller purétillverkningen stiller du
in hastighetskontrollen pa 0 och drar ur nitsladden.

Bl Tryck hastighetskontrollen framat till utmatningsliget for att ta bort
visparna, degkrokarna eller purétillbehoret (Bild 6).

Dra alltid ur natsladden innan du rengor apparaten.

Sank aldrig ned motorenheten i vatten och skolj den inte under kranen.

Rengor visparna, degkrokarna och purétillbehoret i varmt vatten
med lite diskmedel eller i diskmaskinen.

Gor ren motorenheten med en fuktad trasa.

Forvaring

Vira sladden runt apparatens nederdel. Sitt fast sladden i mixerns
holje med sugproppen (Bild 7).

HR1571: Placera apparaten, visparna, degkrokarna och
purétillbehoret i forvaringsladan (Bild 8).
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Tillbehor

Foljande tillbehor finns att képa hos din aterforsdljare om du behdver

reservdelar eller vill ha extra tillbehér. Anvdnd servicekodnumret som

anges nedan ndr du bestiller.

- &Tradvispar finns i par med servicekodnummer 4203 065 64250

- tDegkrokar finns i par med servicekodnummer 4203 065 64260

- oEn férvaringslada finns att képa med servicekodnummer 4203 065
64280%*

- LEtt purétillbehér finns att kdpa med servicekodnummer 4203 065
64270%*

* tillval till HR1570.

- Kasta inte apparaten i hushallssoporna ndr den ar férbrukad. Ldmna in
den f6r atervinning vid en officiell &tervinningsstation, sa hjdlper du till
att skydda miljon (Bild 9).

Garanti och service

Om du behover service eller information eller har problem med
apparaten kan du bestka Philips webbplats pa www.philips.com eller
kontakta Philips kundtjanst i ditt land (du hittar telefonnumret i
garantibroschyren). Om det inte finns nagon kundtjanst i ditt land vander
du dig till din lokala Philips-aterforséljare.




SVENSKA 79

Toscanabrod

Ingredienser:

- 750 g mjol

- 42 dlvatten

- 75gola

- 1 tesked salt

-1 tesked socker

-1 paket jast

-1 sked torkad rosmarin

- 25 g grona eller svarta oliver utan kidrnor

Lagg mjol, vatten, salt, socker; olja och jast i en skal.

Knada degen med degkrokarna i 60 sekunder.

Satt skalen med degen i kylskapet i 60 minuter.

Skar oliverna i sma bitar.

Ta ut degen ur kylskapet och tillsitt rosmarin och oliverna.

A Stick in degkrokarna. Tryck pa turboknappen och mixa de tillsatta
ingredienserna i 10 sekunder.

Gridda toscanabrédet i en bakform i 180 °C i ca 30 minuter.

Obs! Det hdr receptet dr mycket tungt for mixern. Lat mixern svalna i 60
minuter efter att du har tillrett receptet.
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Urtiniimizti satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz; Philips'e hos geldiniz!
Philips'in sundugu destekten tam faydalanmak icin |Gtfen Grintindzd su
adrese kaydedin: www.philips.com/welcome.

- Bu mikserde, ¢irpicilarin kaba temas ederken yukari ve asagi hareket
etmesine olanak saglayan, yeni FlexiMix sistemi bulunmaktadir:
Cirpicilar birbirinden bagimsiz hareket ederek, her kabin sekline uyum
saglarlar. Bunun sonucunda, kabin her tarafina ulasmak ve tim
malzemeleri iyice karistirmak miimkin olur. FlexiMix sistemi sayesinde
mikser kullanimi kolaylasir ve karistirma islemi daha iyi kontrol
edilir (Sek. 1).

Cihazi kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de
basvurmak Uzere saklayin.

Tehlike
- Motor Unitesini asla suya sokmayin veya musluk altinda yikamayin.

Uyari

- Cihaz prize takmadan 6nce, cihazin tabaninda belirtilen gerilimin yerel
sebeke gerilimiyle uygunlugunu kontrol edin.

- Elektrik kordonu, fisi veya diger parcalari hasar gérmis cihazlan
kesinlikle kullanmayin.

- Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini dnlemek
icin mutlaka Philips'in yetki verdigi bir servis merkezi veya benzer
sekilde yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirimesini saglayin.

- Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimati
olmadan, fiziksel, sinirsel ya da zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi
ve tecriibe agisindan yetersiz kisiler tarafindan (cocuklar da dahil)
kullanilmamalidir:

- Kuigtk cocuklarin cihazla oynamalan engellenmelidir.

Dikkat
- Her zaman, girpicilan, yoguruculan veya pire yapma aksesuarlarini
miksere taktiktan sonra cihazin fisini prize takin.
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- Cihaz calistirmadan énce cirpicilar; yogurucular veya plre yapma
aksesuarini malzemenin igine sokun.

- CQirpicilar, yogurucular veya pire yapma aksesuarini ¢ikarmadan ve
temizlemeden 6nce mikserin fisini cekin.

- Baska marka ya da Philips tarafindan &nerilmeyen aksesuar ve pargalari
kesinlikle kullanmayin. Bu gibi aksesuar ve pargalari
kullandiginizda garantiniz gecersiz hale gelir

Elektromanyetik alanlar (EMF)
Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlara
uygundur. Bu cihaz, geregi gibi ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun sekilde
kullanildiginda, buglintin bilimsel verilerine gére kullanimi glivenlidir.

Cihazin kullanimi

Cirpicilar, yogurucular veya piire yapma aksesuarini takmadan 6nce
FlexiMix diigmesinin ‘KAPALI" konumunda oldugundan emin olun
(sadece HR1571) (Sek. 2).

Cirpicilar, yogurucular veya piire yapma aksesuarini (sadece
HR1571) miksere (‘klik’ sesi duyulmalidir). Bunlari hafifce
dondiirmeniz gerekebilir (Sek. 3).

Dikkat:Yogurma kancasini mikserin alt kisminda bulunan plastik kenarl genis

deliklere takin.

- HR1571: Meyve ve sebzeleri plre halinde getirmek icin pire yapma
aksesuarini bir stizgecle (cihazlar saglanmamaktadir) kullanabilirsiniz.
Plre yapma aksesuarini mutlaka genis agza takin (Sek. 4).

- Cirpicilan kullanirken karistirma islemi Gzerinde daha iyi bir denetim
icin FlexiMix dtigmesini ‘ACIK' konumuna getirin (bkz.‘Giris' baluma).

Dikkat:Yogurucular ve piire aksesuarini kullanirken FlexiMix fonksiyonunu
kullanmayin.

Fisi prize takin.

Malzemeleri bir kabin igine yerlestirin.
Uygun miktarlar ve hazirlama streleri i¢in asagidaki tabloya basvurun.
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Miktarlar ve hazirlanma siireleri

Yogurucular* Miktar FlexiMix

Mayali hamur Maks. 500 gr.un  Maks. 5 dakika ~ Kapali

*) 3 numarali hizi segin

Cirpicilar® Miktar FlexiMix
Gozleme, krep, vb. Yaklagik 750 gr. Yaklasik 3 Acik
karisimlar dakika
Soslar, kremalar ve Yaklasik 750 gr Yaklasik 3 Acik
corbalar dakika
Mayonez Maks. 3 yumurta  Yaklasik 15 Acik
saris| dakika
Patates puresi Maks.750 gr. Maks. 3 dakika ~ Acik
Krem Santi Maks. 500 gr. Maks. 3 dakika  Acik
Yumurta beyazlarini  Maks. 5 yumurta  Yaklasik 3 Acik
¢irpma beyazi dakika
Kek karisimi Yaklagik 750 gr. Yaklasik 3 Acik
dakika

*) Sigramay! dnlemek icin kanstirmaya dustk hizda baslayin. Daha sonra
hizi artirin.

Piire yapma aksesuari (sadece  Miktar Siire FlexiMix

HR1571)*

Meyva ve Sebze Yaklasik Yaklagik 3 Kapali
750 gr. dakika

*) 3 numarali hizi segin
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Cirpicilari, yoguruculari veya piire yapma aksesuarini (sadece
HR1571) malzemenin igine yerlestirin.

n Cihazi agmak igin hiz kontroliinii istediginiz hiza getirin (Sek. 5).
Turbo digmesine basarak hamur gibi yogun malzemeleri daha hizli
karistirabilirsiniz.

- Kanstirma veya pire yapma islemine bir siire ara vermek isterseniz
mikseri kapatmak igin hiz kontrolini ‘0" konumuna getirin. Daha sonra
devam ettiginiz stire boyunca mikseri (girpicilar; yogurucular veya piire
yapma aksesuari takili halde) arka kismi tizerine koyun.

Karistirma veya piire yapma islemini tamamladiginizda hiz
kontroliinii ‘0’ konumuna getirin ve cihazin baglantisini kesin.

Bl Cirpicilar, yogurucular veya piire yapma aksesuarini gikarmak igin
hiz kontroliinii gikarma konumuna getirin (Sek. 6).

Temizleme

Temizlemeye baslamadan once, cihazin fisini mutlaka prizden gekin.

Motor Unitesini kesinlikle suya batirmayin veya musluk suyu altinda
ytkamayin.

Cirpicilari, yoguruculari ve plre aksesuarini ilik sabunlu suda veya
bulasik makinesinde yikayin.

Motor Unitesini nemli bezle silerek temizleyin.

Kabloyu cihazin arka kismi etrafina dolayin. Kabloyu, emme baglikli
mikser muhafazasina baglayin (Sek. 7).

HR1571: Cihazi, cirpicilari, yoguruculari ve piire aksesuarini saklama
kabina yerlestirin (Sek. 8).
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Aksesuarlar

Asagidaki parcalar; Philips bayilerinden yedek parga ya da ekstra aksesuar
olarak satin alinabilir: Siparis verirken Iitfen aksesuarlarin trtin kodlarini
belirtmeyi unutmayin.
- d&Tel arpicilar ift olarak 4203 065 64250 servis koduyla siparis
edilebilir
- #Yogurucular ¢ift olarak 4203 065 64260%* servis koduyla siparis
edilebilir*
- »Saklama kutusu 4203 065 64280 servis koduyla siparis edilebilir®
- LPUre yapma aksesuan 4203 065 64270 servis koduyla
siparis edilebilir*
*HR1560 modeli icin opsiyonel.

- Kullanim 8mri sonunda, cihazi normal evsel atiklarinizla birlikte
atmayin; bunun yerine, geri dénisiim igin resmi toplama noktalarina
teslim edin. Béylece, cevrenin korunmasina yardimci
olursunuz (Sek. 9).

Garanti ve Servis

Servise ya da daha fazla bilgiye ihtiya¢ duyarsaniz veya bir sorunla
karsilasirsaniz, www.philips.com.tr adresindeki Philips Internet sitesini
ziyaret edin veya Ulkenizde bulunan Philips Misteri Merkezi ile iletisim
kurun (telefon numarasini diinya capinda gecerli garanti belgesinde
bulabilirsiniz). Ulkenizde bir Misteri Merkezi yoksa, yerel Philips bayiine
basvurun.
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Toscana ekmegi

Malzemeler:

- 750 grun

- 420 mlsu

- 75gryag

- 1 cay kasigi tuz

-1 cay kasig seker

-1 paket maya

- 1 kasik kuru biberiye

- 25 gr cekirdekleri ¢ikanimis yesil veya siyah zeytin.

Unu, suyu, tuzu, sekeri, yagl ve mayayi bir kaba koyun.

Hamuru, yogurucular ile 60 saniye boyunca yogurun.

Hamurun bulundugu kabi 60 dakika buzdolabinda bekletin.
Zeytinleri kiiglik pargalar halinde dograyin.

Hamuru buzdolabindan ¢ikarin ve biberiye ve zeytinleri ekleyin.

A Yoguruculari takin. Turbo diigmesine basin ve eklenen malzemeleri
10 saniye karistirin.

Toscana ekmegini pisirme kabina koyun ve 180°C sicaklikta yaklasik
20 dakika pisirin.

Dikkat: Bu tarif mikseriniz icin ¢ok agirdir. Bu tarifi hazirladiktan sonra
mikserinizi 60 dakika sogumaya birakin.
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